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Nazwa kwalifikacji: Wykonywanie badan analitycznych
Oznaczenie kwalifikacji: A.60
Numer zadania: 01

Numer PESEL zdajacego*

Wypelnia zdai Miejsce na naklejk¢ z numerem
ypelinia zGajacy PESEL i z kodem osrodka

A.60-01-17.01
Czas trwania egzaminu: 180 minut

EGZAMIN POTWIERDZAJACY KWALIFIKACJE W ZAWODZIE
~ Rok 2017
CZESC PRAKTYCZNA

Instrukcja dla zdajacego
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Na pierwszej stronie arkusza egzaminacyjnego wpisz w oznaczonym miejscu swoj numer PESEL
1 naklej naklejk¢ z numerem PESEL 1 z kodem osrodka.

Na KARCIE OCENY w oznaczonym miejscu przyklej naklejke z numerem PESEL oraz wpisz:

— swdj numer PESEL*,

— oznaczenie kwalifikacji,

- numer zadania,

- numer stanowiska.

KARTE OCENY przekaz zespotowi nadzorujgcemu.

Sprawdz, czy arkusz egzaminacyjny zawiera 5 stron i nie zawiera bledow. Ewentualny brak stron
lub inne usterki zglo$ przez podniesienie reki przewodniczgcemu zespotu nadzorujgcego.

Zapoznaj si¢ z trescig zadania oraz stanowiskiem egzaminacyjnym. Masz na to 10 minut. Czas ten
nie jest wliczany do czasu trwania egzaminu.

Czas rozpoczgcia 1 zakonczenia pracy zapisze w widocznym miejscu przewodniczacy zespoiu
nadzorujgcego.

Wykonaj samodzielnie zadanie egzaminacyjne. Przestrzegaj zasad bezpieczenstwa i organizacji
pracy.

Jezeli w zadaniu egzaminacyjnym wystgpuje polecenie ,zglo§ gotowos¢ do oceny przez
podniesienie reki”, to zastosuj si¢ do polecenia i poczekaj na decyzje¢ przewodniczacego zespotu
nadzorujgcego.

Po zakoniczeniu wykonania zadania pozostaw rezultaty oraz arkusz egzaminacyjny na swoim
stanowisku lub w miejscu wskazanym przez przewodniczacego zespotu nadzorujgcego.

Po uzyskaniu zgody zespolu nadzorujacego mozesz opusci¢ sale/miejsce przeprowadzania
egzaminu.

Powodzenia!

*w przypadku braku numeru PESEL — seria i numer paszportu lub innego dokumentu potwierdzajgcego tozsamosé
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Zadanie egzaminacyjne

Zgodnie z zamieszczonymi procedurami wykonaj oznaczenie kwasowosci aktywnej mleka 1 kwasowosci
miareczkowej maki. Uzupeknij dokumentacj¢ z przebiegu badan.

Pamigtaj o przestrzeganiu zasad organizacji pracy oraz przepisow bhp i p.poz. Uporzadkuj stanowisko po
zakonczeniu prac.

Karty charakterystyk substancji niebezpiecznych znajdujg si¢ na stanowisku egzaminacyjnym.

Czas przeznaczony na wykonanie zadania wynosi 180 minut.

Ocenie podlegaé bedg 4 rezultaty:
— wykaz sprzgtu i odczynnikdw niezbednych do wykonania zadania (Tabela 1),
— wiyniki analizy — oznaczenie kwasowosci aktywnej mleka (Tabela 2),
— wyniki analizy — oznaczenie kwasowosci miareczkowej maki (Tabela 3),

— uporzadkowane stanowisko po zakonczeniu prac.
oraz

przebieg oznaczenia kwasowosci aktywnej mleka oraz przebieg oznaczenia kwasowos$ci miareczkowej
maki.

1. Procedura oznaczenia kwasowosci aktywnej mleka

Kwasowo$¢ aktywna wyraza si¢ jako ujemny logarytm dziesigtny ze st¢zenia jondw hydroniowych, czyli
poprzez warto$¢ pH.

Wykonanie oznaczenia
Prébke doktadnie wymieszaé. Do zlewki o pojemnosci 150+200 ¢cm® odmierzyé cylindrem miarowym

100 cm® mleka, umiesci¢ elektrode, wigczyé pH-metr i odczytaé wartos¢ pH. Przed kazdym pomiarem oraz
po zakonczeniu wszystkich pomiarow elektrod¢ doktadnie oplukaé¢ wodg destylowang 1 osuszy¢ bibula.

Za wynik koncowy przyjaé srednig arytmetyczng wynikéw, co najmniej trzech wykonanych kolejno
oznaczen. Wynik $redni zaokragli¢ do jednego miejsca po przecinku.

Uwaga! pH-metr zostal wezesniej wykalibrowany.
Interpretacja wynikéw

Kwasowos¢ aktywna — pH:

6,6+6,8 — mleko swieze,

< 6,6 — mleko zakwaszone,

> 6,8 — mleko zafalszowane lub od kréw ze stanami zapalnymi wymion.
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2. Procedura oznaczenia kwasowosci miareczkowej maki

Oznaczenie polega na miareczkowaniu roztworem NaOH substancji kwasnych zawartych w okreslonej ilosci
przygotowanej zawiesiny maki wobec fenoloftaleiny jako wskaznika.

Odczynniki:
Stosowac odczynniki cz.d.a i wodg destylowana.

Wykonanie oznaczenia
Odwazy¢ w naczynkach wagowych dwie probki maki po 5,00 g (z doktadnoscig do 0,01 g) i przenies¢ je do

2 kolb stozkowych o pojemnosci 250300 cm”.

W cylindrze miarowym odmierzyé 100 cm® wody destylowanej. Do prébki maki w kolbie dodaé okoto
20 cm’ wody z cylindra (poptukujac naczynko), catosé¢ doktadnie wymieszaé szklang bagietka celem rozbicia
grudek maki. Doda¢ reszt¢ wody z cylindra przy ciaglym mieszaniu zawartosci kolby, odstawi¢ na 5 minut.
Czynnosci powtorzy¢ dla drugiej probki.

Do obydwu kolb doda¢ po 3 krople fenoloftaleiny i miareczkowaé roztworem NaOH o stezeniu 0,1 mol/dm?
do uzyskania lekko rézowego zabarwienia utrzymujacego si¢ przez ok. 1 minutg.

Czas wykonania oznaczenia, liczony od momentu dodania pierwszej porcji wody do zakonczenia
miareczkowania, nie powinien przekroczy¢ 12 minut.

Obliczenie wynikow
Kwasowo$¢é maki wyrazié w stopniach kwasowosci, to jest liczba cm’ roztworu wodorotlenku sodu

o stezeniu 1 mol/dm® zuzytego do zobojetnienia wolnych kwaséw i wodorosoli zawartych w 100 g maki
[cm® 1-molowego NaOH /100 g].

Za wynik nalezy przyjac srednig arytmetyczng dwéch oznaczen, w ktoérych obliczona kwasowo$¢ maki nie
rozni si¢ wigeej niz o 0,2 stopnia.

Interpretacja wynikow

Zgodnie z wymaganiami normy kwasowo$¢ mak pszennych nie powinna by¢ wyzsza od:

— 3 stopni dla maki tortowej, poznanskiej 1 krupczatki,
— 5 stopni dla maki pszennej 650 i 850,
— 8 stopni dla maki typu graham 1850 i razowej 2000.
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Tabela 1. Wykaz sprz¢tu i odczynnikow niezb¢dnych do wykonania zadania

Dokumentacja z przeprowadzonych badan
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Nazwa etapu

Sprzet

Odczynniki

Miarowy
Uwaga! Podaj pojemnosc¢

Pozostaly

chemiczne
(nazwa, stezenie)

Oznaczenie
kwasowosci
aktywnej mleka

Oznaczenie
kwasowosci
miareczkowej
maki
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Tabela 2. Wyniki analizy — oznaczenie kwasowoSci aktywnej mleka

Pomiar | ] o I

Pomiarll  pH= e Wynik sredni pH = ....oooovieieeereen,
Pomiar lll  pH = crrrerrerecierenes
Interpretacja Wyniku (POrOWRNANIE Z NOIMG): .vuicieieeiiiiieeitecieseritsstesee s s s ase e e s s s emsaeabe s beeamessnsssateessesas e nesass sasssameesnessaes

Tabela 3. Wyniki analizy — oznaczenie kwasowoSci miareczkowej maki

Masy nawazek maki: Objetosci 0,1-molowego roztworu NaOH zuzyte na
zmiareczkowanie prébek zawiesiny maki:
Prébka | L = reveenrarresesssnranessransanes Prébka | VL = rrrererrneesnrerresrrenns
Probkall = My = e Probkall Vo= eievieveerreneie e
Obliczenie kwasowoéci maki w stopniach kwasowosci [cm® 1-molowego NaOH/100 g]

Probka | Prébka Il

Kwasowos¢ badanej probki Maki WYNOSI: ..ot re s s as e e s rms e rase s besmesrn s saaese e s e ssevans sanesmeernes snne
Interpretacja Wyniku (POrOWINENIE Z MOIMIG): 1vevrierieriiiiaersertrerteseeessessesseeresssssasassesssssasssesssessesssesssssessssssessasssasssssssssensasssessen
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