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CENTRALNA EGZAMIN POTWIERDZAJACY KWALIFIKACJE W ZAWODZIE
KOMISJA Rok 2016
EGZAMINACYJNA ZASADY OCENIANIA

Arkusz zawiera informacje prawnie chronione
do momentu rozpoczecia egzaminu

Uktad graficzny © CKE 2016

Nazwa kwalifikacji: Produkeja wyrobéw spozywezych z wykorzystaniem maszyn i urzadzen
Oznaczenie arkusza: T.02-01-16.05

Oznaczenie kwalifikacji: T.02

Numer zadania: 01

Wypelnia egzaminator

Numer
stanowiska,

Kodosrodka| | | | | [ |-] | | | | | Numer PESEL zdajacego®

Kodogaminatora | | | | ] | |

Dzienn Miesigc Rok

Godzina rozpoczecia egzaminu D] . [[l

Data egzaminu |

* w przypadku braku numeru PESEL — seria i numer paszportu lub innego dokumentu potwierdzajacego tozsamos$é
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Nume

stanow1

Egzaminator wpisuje T,
Jezeli zdajgey spelnil
kryterium albo N, jezeli
nie spetnit

Elementy podlegajace ocenie/kryteria oceny

Rezultat 1: Kosztorys wyprodukowania zamdwionej partii dzemu (Tabela 1.)

Whpisane (przyblizenie, z jakim wpisana jest wartos¢, nie podlega ocenie; uznaje si¢ inne jednostki przeliczeniowo zgodne):

1 [Pulpa —ilos¢: 92 kg

2 (Koszt pulpy: 184 z1

3 [Cukier — ilo$é: 120 kg

4 (Koszt cukru: 240 zi

5 |Pektyna — iloéé: 1 kg

6 |Koszt pektyny: 80 zt

7 |Kwas cytrynowy — ilosé: 0,8 kg; koszt kwasu cytrynowego: 32 zt

8 |Stoiki — 500 sztuk, wartos¢ 600 zl; zakretki — ilo$é¢ 500, warto§é 100 zt (lub zapisane inaczej, zgodnie logicznie)

9 [Etykiety — 500 sztuk, wartos¢ 50 zt

10 |Catkowity koszt zamdéwionej partii — warto§¢ razem: 1286,0 zt
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Rezultat 2: Schemat technologiczny produkcji dzemu uwzgledniajacy czynnosci technologiczne, parametry (Tabela 2.)

Whpisane (niekoniecznie w dostownym brzmieniu):

1

Desulfitacja /wstgpne zaggszezanie/wstgpne gotowanie

2

Gotowanie do zaggszczenia 60-65% suchej masy

Dodatek cukru i pektyn

Podgrzewanie/pasteryzacja, 95°C

Dodatek kwasu cytrynowego

Oproznianie wyparki/rozlewanie, 70-92°C

Utrwalanie promieniami podczerwonymi/utrwalanie w tunelach z promiennikami podczerwieni

Zamykanie i schtodzenie, 40°C

Etykictowanie i pakowanie zbiorcze

Magazynowanie, 20°C
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Rezultat 3: Plan przegladow i konserwacji maszyny/urzadzenia (Tabela 3.)

Whpisane (moga by¢ inne zapisy pod warunkiem poprawnosci technologicznej):

1

Nazwa maszyny/urzadzenia: nazwa zgodna z wykorzystang maszyna/urzadzeniem na stanowisku egzaminacyjnym

2

Przeznaczenie: przeznaczenie zgodne z wykorzystana maszyna/urzadzeniem na stanowisku egzaminacyjnym

Zakres prac: mycie lub mycie i dezynfekcja lub inna zgodna z instrukcja obstugi (co najmniej jedna czynnos¢ wykonywana podczas
konserwacji zwigzana z zapewnieniem czystosci elementow roboczych urzadzenia/maszyny)

Zakres prac: co najmniej 2 czynnosci wskazujace na przeglad i konserwacj¢ — czynno$ci zwigzane z zapewnieniem wlasciwego stanu
technicznego urzadzenia: smarownie, wymiana uszczelek, wymiana lozysk, sprawdzenie szczelnosci, wymiana oleju, sprawdzenie
cisnienia, inne

Czgstotliwosé: do kazdej czynnosci podana czgstotliwos¢é zgodna z instrukcja, typu: przed rozruchem (przed produkcja), po kazdej
zmianie, codziennie, co tydzien, 1 raz lub dwa (itd.) w tygodniu, w miesiacu lub roku
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Przebieg 1: Obsluga maszyny/urzadzenia

Zdajacy:

1

dokonat przegladu biezacego maszyny/ urzadzenia np.: kompletno$¢, podlaczenie do instalacji elektrycznej, doprowadzenie potrzebnych
mediow

napetnit urzadzenie surowcem/polproduktem

uruchomit maszyne/ urzadzenie przestrzegajac zasad bhp i instrukeji obstugi

kontrolowal parametry pracy typu: temperatura, ci$nienie, obroty, inne, zgodnie z instrukcja obstugi

uzyskal zgodne z instrukcja obstugi parametry potproduktu/produktu opuszczajacego maszyne/urzadzenie

dokonat czynnosci koficowych — wylaczyt maszyng/urzadzenie w bezpieczny sposdb, zgodnie z instrukcja obstugi

umyl/ oczyscit maszyne/ urzadzenie

wykonywal czynnosdci w ubraniu roboczym zgodnym z wymogami higienicznymi typu: bluza, spodnie (fartuch), czepek/czapka
ykony Y ym zgodny] ymog; g ymi typ > SP! , CZEP p

zachowal czysto$¢ na stanowisku pracy: nie stwarzal zagrozenia zanieczyszczenia produktu, na biezaco porzadkowat stanowisko

uporzadkowat stanowisko pracy po zakonczeniu obstugi

Bgzaminator ... ..e i e e

imie i nazwisko data i czytelny podpis
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