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Pobrano z arkusze24.pl

Arkusz zawiera informacje prawnie chronione
do momentu rogpoczecia egzaminu

Uldad graficzny © CKE 2016

Nazwa kwalifikacji: Produkeja wyrobéw spozywezych z wykorzystaniem maszyn i urzadzen
Oznaczenie arkusza: T.02-01-17.06

Oznaczenie kwalifikacji: T.02

Numer zadania: 01

Wypelnia egzaminator

CENTRALNA EGZAMIN POTWIERDZAJACY KWALIFIKACJE W ZAWODZIE
KOMISJA Rok 2017
EGZAMINACYJNA ZASADY OCENIANIA

KodoSrodka| | | ‘ ‘ ‘ ‘7’ ‘ ‘ ‘ \ | Numer PESEL zdajacego*

Numer
stanowiska|

Kod egzaminatora| | ‘ ‘ ‘ ‘ |

Datacgzaminu| | | ‘ | ‘ ‘ ‘ |
Drzienr Miesige Rok

Godzina rozpoczegcia egzaminu D:\ : D:’

* w przypadku braku numeru PESEL — seria i numer paszportu lub innego dokumentu potwierdzajacego tozsamosé
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Egzaminator wpisuje T,

. . A Jezeli zdajqey spelnit
Elementy podlegajace ocenie/kryteria oceny kryterium albo N, jezeli

nie spetnit

Rezultat 1. Tabela 2. Zapotrzebowanie na opakowania jednostkowe i zbiorcze

Wpisane (Uwaga. Dopuszeza sig inne wartosci rownowazne w przypadku uwzglednienia strat/zapasu/stiuczek):

—_

Butelki 300 ml — 2000 sztuk

2 (Butelki 500 ml — 1000 sztuk

3 [Kartoniki 1000 ml — 1500 sztuk

Nakretki do butelek — 3000 sztuk

Etykiety — 3000 sztuk

Skrzynki — 100 sztuk

Paletki — 100 sztuk
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Kartony — 75 sztuk

Rezultat 2. Schemat technologiczny produkeji soku pomidorowego w opakowaniach szklanych

Wpisane:

—_

Czynnos¢ 2 — przebieranie

Czynnos$¢ 3 — rozdrabnianie na miazge (zapis co najmniej: rozdrabnianie)

Czynno$¢ 6 — doprawianie soku (zapis co najmniej: doprawianie)
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Czynno$¢ 10 — rozlewanie na gorgco do butelek (zapis co najmniej: rozlewanie)
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Pobranoz

1S

Numer

stano

Przebieg 1. Obsluga maszyny/urzadzenia

Zdajqcy:

1

Dokonal przegladu biezgcego maszyny/urzadzenia np.: kompletno$¢ elementéw maszyny, podlaczenie do instalacji elektrycznej,
doprowadzenie potrzebnych mediow

2

Napetnil urzadzenie surowcem/potproduktem

Uruchomil maszyne/urzadzenie

Kontrolowal parametry pracy, typu temperatura, ci$nienie, obroty (jezeli zdajacy sprawdzil co najmniej 1 parametr pracy maszyny to
nalezy uznaé kryterium za spelnione)

Dokonat czynnosci koncowych - co najmniej: wylaczenie, uporzgdkowanie stanowiska

‘Wykonywal czynno$ci w ubraniu roboczym zgodnym z wymogami higienicznymi: bluza i spodnie lub fartuch, czepek lub czapka

Umyt rece przed wykonaniem czynnosci technologicznych

Zachowal czystos¢ na stanowisku pracy, nie stwarzal zagrozenia zanieczyszczenia produktu, na biezaco porzadkowat stanowisko

Umyl/oczyscil maszyne/urzadzenie

10

Uporzadkowat stanowisko pracy po wykonaniu zadania

BB Zamiiator ...t e eaaas

imig i nazwisko data i czytelny podpis
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