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Arkusz zawiera informacje prawnie chronione
do momentu rogpoczecia egzaminu

Uldad graficzny © CKE 2018

Nazwa kwalifikacji: Produkeja wyrobéw spozywezych z wykorzystaniem maszyn i urzadzen
Oznaczenie arkusza: T.02-01-18.06

Oznaczenie kwalifikacji: T.02

Numer zadania: 01

Whpetnia egzaminator

CENTRALNA EGZAMIN POTWIERDZAJACY KWALIFIKACJE W ZAWODZIE
KOMISJA Rok 2018
EGZAMINACYJNA ZASADY OCENIANIA

KodoSrodka| | | ‘ ‘ ‘ ‘7’ ‘ ‘ ‘ \ | Numer PESEL zdajacego*

Numer
stanowiska|

Kod egzaminatora| | ‘ ‘ ‘ ‘ |

Datacgzaminu| | | ‘ | ‘ ‘ ‘ |
Dzien Miesigc Rok

Godzina rozpoczegcia egzaminu D:\ : D:’

* w przypadku braku numeru PESEL — seria i numer paszportu lub innego dokumentu potwierdzajacego tozsamosé
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Elementy podlegajace ocenie/kryteria oceny

Egzaminator wpisuje T,
Jezeli zdajgey spelnil
kryterium albo N, jezeli
nie spelnit

Rezultat 1. Zapotrzebowanie na surowce i opakowania do produkcji 9 000 kg mrozonej mieszanki owocowej — Tabela 1

1 [Porzeczka czerwona iloé: wpisane 1 350 kg

Porzeczka czarna ilosé: wpisane 3 150 kg

2
3 |Truskawki ilo$é: wpisane 2 700 kg
4 [Wisnia ilo$é: wpisane 1 800 kg

5 |Woreczki z nadrukiem ilosé: wpisane 18 000 sztuk

6 |Kartony zbiorcze ilo$¢: wpisane 600 sztuk

Rezultat 2. Lista maszyn i urzadzen niezbednych do produkeji mrozonej mieszanki wieloowocowej — Tabela 2

Wpisane TAK w pozycji:

1 |Drylownica (nie jest wpisane TAK przy pozycji ,,Blanszownik™)

Myjka (nie jest wpisane TAK przy pozycji ,,Obieraczka”)

2
3 |Odszypulczarka
4

Osuszacz wentylatorowy (nie jest wpisane TAK przy pozycji .,,Pasteryzator”)

5 |Polerka

Wialnia

Zgrzewarka

6
7
8 |Zamrazarka fluidyzacyjno-ta$mowa
9

Urzadzenie kalibracyjne

10 |Urzadzenie dozujaco-pakujace (nie jest wpisane TAK przy pozycji ,,Agregat do pakowania produktow sypkich™)
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Przebieg 1. Obsluga maszyny/urzadzenia

Zdajqcy:

1

dokonat biezacego przegladu maszyny/urzadzenia: np. kompletnosé, podlgczenie do instalacji elektrycznej, doprowadzenie potrzebnych
mediow

napeit urzgdzenie surowcem/potproduktem

uruchomil maszyne/urzadzenie przestrzegajac zasad bhp i instrukeji obstugi

kontrolowal parametry pracy typu: temperatura, ci$nienie, obroty, zgodnie z instrukcja obshugi (co najmniej 1 parametr)

uzyskal zgodnie z instrukeja obstugi parametry potproduktu/produktu opuszezajgeego maszyne/urzadzenie

dokonat czynnosci koncowych - wylgezyt maszyne/urzgdzenie w bezpieczny sposob, zgodnie z instrukejg obstugi

umyl/oczyscil maszyne/urzadzenie

WYyKOonywal CZynnoscl w ubraniu roboczym zgodnym z wymogami NIgIeniczmn 1. DIUZa, s nie (fartuch), czepek/czapka
ykonywal czynnosci w ubraniu roboczym zgodnym z wymogami higienicznymi: bl podnie (fartuch), czepek/czapk:

zachowal czysto$¢ na stanowisku pracy: nie stwarzal zagrozenia zanieczyszczenia produktu, na biezaco porzagdkowal stanowisko

10

uporzadkowat stanowisko pracy po zakoriczeniu obstugi

Egzaminator ... e aas

imig i nazwisko data i czytelny podpis
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