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Arkusz zawiera informacje prawnie Uklad graficzny © CKE 2017 CENTRALNA
chronione do momentu rozpoczecia egzaminu KOMISJA
EGZAMINACYJNA

Nazwa kwalifikacji: Produkeja wyrobéw spozywczych z wykorzystaniem maszyn i urzadzen
Oznaczenie kwalifikacji: T.02
Numer zadania: 01

Numer PESEL zdajacego™

_ _ Miejsce na naklejke¢ z numerem
Wypetnia zdajacy PESEL i z kodem os$rodka

T.02-01-18.01
Czas trwania egzaminu: 180 minut

EGZAMIN POTWIERDZAJACY KWALIFIKACJE W ZAWODZIE
~ Rok 2018
CZESC PRAKTYCZNA

Instrukcja dla zdajacego

1.

s

10.

Na pierwszej stronie arkusza egzaminacyjnego wpisz w oznaczonym miejscu swoj numer PESEL
i naklej naklejke z numerem PESEL i z kodem osrodka.

Na KARCIE OCENY w oznaczonym miejscu przyklej naklejke z numerem PESEL oraz wpisz:

— swoj numer PESEL*,

oznaczenie kwalifikacji,

— numer zadania,

numer stanowiska.

KARTE OCENY przekaz zespotowi nadzorujgcemu.

Sprawdz, czy arkusz egzaminacyjny zawiera 4 strony i nie zawiera btedow. Ewentualny brak stron
lub inne usterki zgto$ przez podniesienie reki przewodniczacemu zespotu nadzorujacego.

Zapoznaj si¢ z treScig zadania oraz stanowiskiem egzaminacyjnym. Masz na to 10 minut. Czas ten
nie jest wliczany do czasu trwania egzaminu.

Czas rozpoczecia i zakonczenia pracy zapisze w widocznym miejscu przewodniczacy zespolu
nadzorujgcego.

Wykonaj samodzielnie zadanie egzaminacyjne. Przestrzegaj zasad bezpieczefistwa i organizacji
pracy.

Jezeli w zadaniu egzaminacyjnym wystepuje polecenie ,zglo§ gotowos¢ do oceny przez
podniesienie reki”, to zastosuj si¢ do polecenia i poczekaj na decyzj¢ przewodniczacego zespotu
nadzorujacego.

Po zakoficzeniu wykonania zadania pozostaw rezultaty oraz arkusz egzaminacyjny na swoim
stanowisku lub w miejscu wskazanym przez przewodniczacego zespotu nadzorujacego.

Po uzyskaniu zgody zespolu nadzorujagcego mozesz opusci¢ salg/miejsce przeprowadzania
egzaminu,

Powodzenia!l

*w przypadku braku numeru PESEL — seria i numer paszportu lub innego dokumentu potwierdzajgcego tozsamosé
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Zadanie egzaminacyjne

Korzystajac z dokumentacji techniczno-technologicznej i magazynowej znajdujacej si¢ na stanowisku
€gzaminacyjnym;

— sporzadz wykaz surowcow, wyrobow gotowych i materialow pomocniczych w poszczegolnych
magazynach zakladu przetworstwa owocow i warzyw, wypelniajac Tabele 1,

— sporzadz zapotrzebowanie na materialy niezbedne do zapakowania 700 kg dzemu truskawkowego,
wypeiajac Tabele 2,

— uzupelnij Karte pracy maszyny/urzadzenia, bazujac na danych zawartych w Instrukcji obstugi
maszyny/urzadzenia — wypetnij Tabelg 3,

— dokonaj obstugi przygotowanej na stanowisku maszyny/ urzadzenia, wykorzystujac surowce i sktadniki
dostepne na stanowisku.

Sprzetu, narzedzi i urzadzen uzywaj zgodnie z przeznaczeniem, przestrzegaj zasad bezpieczenstwa i higieny
pracy, przepisow przeciwpozarowych i ochrony srodowiska.

Po wykonaniu zadania uporzadkuj stanowisko pracy.

UWAGA! Zglos przewodniczacemu ZN przez podniesienie reki gotowos¢ do uruchomienia
maszyny/ urzadzenia i rozpoczecia obslugi.

Dokumentacja magazynowa (fragment)
wykaz surowcoéw, wyroboéw gotowych i materialéw pomocniczych znajdujacych sie¢ w magazynach
w zakladzie przetworstwa owocow i warzyw

Lp. Surowce, wyroby gotowe, materiaty pomocnicze Opakowania jednostkowe lub zbiorcze
1. | Cukier w workach po 25 kg
2. | Diem w stoikach po 280gipo450g
3. | Etykiety w pakietach po 100 sztuk w kartonie
4. | Grzyby marynowane w stoikach po 250 g
5. | Owoce swieze w skrzyniopaletach po 50 kg
6. | Kwas cytrynowy (spozywczy) w workach papierowych po 25 kg
7. | Nadtlenek wodoru 35 % (perhydrol) w butelkach po 5 dm’
8. | Ocet spirytusowy (spozywczy) w butelkach 5 dm”®
9. | Owoce mrozone w workach po 5 kg
10. | Paletki kartonowe po 25 sztuk w kartonie
11. | Pektyna w workach papierowych po 2 kg
12. | Pieprz ziarnisty w workach papierowych po 5 kg
13. | Pulpa owocowa w beczkach 50 kg
14, | Stoiki paleta po 1000 sztuk
15. | Soda kaustyczna (roztwor 50%) kanistry po 40 kg
16. | Sal w workach po 25 kg
17. | Tasma klejaca w kartonach po 20 rolek
18. | Zakretki do stoikow w kartonach po 300 sztuk
Uwaga! Zaklad produkuje wyroby gotowe (dzemy, marynaty) z nieprzetworzonych surowcow

z wyjatkiem dzemu, do produkcji ktérego wykorzystuje sie oprécz owocoéw swiezych, owoce mrozone oraz

pulpe owocowa.
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Czas przeznaczony na wykonanie zadania 180 minut.

Ocenie podlega¢ bedzie 3 rezultaty:
— wykaz surowcow, wyrobow gotowych i materialow pomocniczych w poszczegolnych magazynach

zaktadu przetworstwa owocow i warzyw - Tabela 1,
— zapotrzebowanie na materialy pomocnicze do =zapakowania 700 kg dzemu truskawkowego
z uwzglednieniem strat podczas pakowania - Tabela 2,
— karta pracy maszyny/urzadzenia - Tabela 3,
oraz
przebieg obstugi maszyny/ urzadzenia, znajdujacego si¢ na stanowisku.

Tabela 1. Wykaz suroweow, wyrobow gotowych i materialow pomocniczych w poszczegolnych
magazynach zakladu przetworstwa owocow i warzyw

W zaleznosci od panujgcych w danym magazynie warunkow klimatvcznych (temperatura i wilgotnosc) nalezy
dobra¢ odpowiednie surowce, wyroby gotowe, materialy pomocnicze uwzglednione w Dokumentacji
magazynowej i wpisac ich nazwy w kolumnie 3.

Warunki w magazynie . . .
e | SVOVE o el e pemocic

wilgotnosé powietrza) Jeug ¢ v gazy

Magazyn surowcow 1 2°C/75%

Magazyn surowcow 2 15°C / 60%

Magazyn opakowan 20°C / 50%

Magazyn srodkéw chemicznych 15°C /65%

Magazyn wyrobow gotowych 4°C /70%

Magazyn — chtodnia -30°C
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Tabela 2. Zapotrzebowanie na materialy do zapakowania 700 kg dzemu truskawkowego
(z uwzglednieniem strat podczas pakowania)

DT R e T e
etykiety | s 2
stoiki gramatura 280¢g 5
zakretki do stoikow | twist-off 2
paletki kartonowe po 5 stoikow 1

Tabela 3. Karta pracy maszyny/urzadzenia

Lp.

Wykaz danych/informacji w odniesieniu
do pracy maszyny/ urzadzenia

Dane/informacje (do uzupetnienia przez zdajacego)

Nazwa maszyny/ urzadzenia

Przeznaczenie maszyny/ urzadzenia

techniczna

Charakterystyka maszy ny/

urzgdzenia.

(Moc; napiecie zasilania; wydajnosc;
masa; wymiary gabarytowe; obroty;
parametry wykorzystywanych mediow:
Zuzycie, temperatura, cisnienie; itp.)

Nalezy wymieni¢ przynajmniej trzy parametry i ich wartosci
charakterystyczne dla maszyny/urzadzenia:

Warunki bezpiecznej pracy

(Miejsce  pracy  maszyny/urzqdzenia,
bezposrednie otoczenie np.: stabilne
podtoze, kompletnos¢ maszyny np. brak
osfon zabezpieczajgcych, wskazowki
eksploatacyjne (m.in. wartos¢ napiecia
pragdu, przy ktérym pracuje urzgdzenie)

Nalezy wymieni¢ przynajmniej dwa warunki

z bezpieczng obstugg maszyny/ urzadzenia:

Zwigzane

Zagrozenia dla obstugujgcego pracownika.
(Kiedy zachowac szczegdlng ostroinosc
podczas obstugi maszyny/urzqdzenia — czy
moze spowodowac uszkodzenie wzroku,
sfuchu, poparzyc, itp.)

Nalezy wymienié¢ przynajmniej dwa zagrozenia dla zdrowia lub
zycia pracownika obstugujacego maszyne/ urzadzenie:
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