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Arkusz zawiera informacje prawnie Uklad graficzny © CKE 2019 CENTRALNA
chronione do momentu rozpoczecia egzaminu KOMISJA
EGZAMINACYJNA

Nazwa kwalifikacji: Produkeja wyrobéw spozywczych z wykorzystaniem maszyn i urzadzen
Oznaczenie kwalifikacji: T.02
Numer zadania: 01

Numer PESEL zdajacego™

_ _ Miejsce na naklejke¢ z numerem
Wypetnia zdajacy PESEL i z kodem os$rodka

T.02-01-19.06
Czas trwania egzaminu: 180 minut

EGZAMIN POTWIERDZAJACY KWALIFIKACJE W ZAWODZIE
~ Rok 2019
CZESC PRAKTYCZNA

Instrukcja dla zdajacego

1.

s

10.

Na pierwszej stronie arkusza egzaminacyjnego wpisz w oznaczonym miejscu swoj numer PESEL
i naklej naklejke z numerem PESEL i z kodem osrodka.

Na KARCIE OCENY w oznaczonym miejscu przyklej naklejke z numerem PESEL oraz wpisz:

— swoj numer PESEL*,

oznaczenie kwalifikacji,

— numer zadania,

numer stanowiska.

KARTE OCENY przekaz zespotowi nadzorujgcemu.

Sprawdz, czy arkusz egzaminacyjny zawiera 5 stron i nie zawiera bledow. Ewentualny brak stron
lub inne usterki zgto$ przez podniesienie reki przewodniczacemu zespotu nadzorujacego.

Zapoznaj si¢ z treScig zadania oraz stanowiskiem egzaminacyjnym. Masz na to 10 minut. Czas ten
nie jest wliczany do czasu trwania egzaminu.

Czas rozpoczecia i zakonczenia pracy zapisze w widocznym miejscu przewodniczacy zespolu
nadzorujgcego.

Wykonaj samodzielnie zadanie egzaminacyjne. Przestrzegaj zasad bezpieczefistwa i organizacji
pracy.

Jezeli w zadaniu egzaminacyjnym wystepuje polecenie ,zglo§ gotowos¢ do oceny przez
podniesienie reki”, to zastosuj si¢ do polecenia i poczekaj na decyzj¢ przewodniczacego zespotu
nadzorujacego.

Po zakoficzeniu wykonania zadania pozostaw rezultaty oraz arkusz egzaminacyjny na swoim
stanowisku lub w miejscu wskazanym przez przewodniczacego zespotu nadzorujacego.

Po uzyskaniu zgody zespolu nadzorujagcego mozesz opusci¢ salg/miejsce przeprowadzania
egzaminu,

Powodzenia!l

*w przypadku braku numeru PESEL — seria i numer paszportu lub innego dokumentu potwierdzajgcego tozsamosé
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Zadanie egzaminacyjne

Korzystajac z danych zawartych w Recepturze na 100 kg keczupu, wypelnij Karte pobrania surowcow

zmagazynu do produkcji 2 500 kg keczupu — tabela 2.

Dokonaj przyporzadkowania czynnosci zwigzanych z przegladem i konserwacjg maszyn/urzadzen
zapisanych w tabela 3. do odpowiedniej grupy dzialan, wypelniajac tabele 4. Wykaz przeglgdow
i konserwacji maszyn/urzgdzen.

Obstuz maszyne/urzadzenie znajdujaca sie na stanowisku egzaminacyjnym, wykorzystujac surowce
i materialy dostgpne na stanowisku.

Sprzetu, narzedzi i urzadzen uzywaj zgodnie z przeznaczeniem, przestrzegaj zasad bezpieczenstwa i higieny
pracy, przepisow przeciwpozarowych i ochrony srodowiska.

Zglos przewodniczqcemu ZN przez podniesienie reki gotowosé do uruchomienia maszyny/urzqdzenia
i rozpoczecia obstugi.

Po wykonaniu zadania uporzadkuj stanowisko pracy.

Wszystkie informacje niezbedne do rozwigzania zadania oraz druki do wypelnienia znajdujg si¢ w arkuszu
egzaminacyjnym.

Tabela 1. Receptura na 100 kg keczupu

Lp. Surowce Tos¢ [kg]
1 | Woda 50,0
2 | Koncentrat pomidorowy 30,0
3 | Cukier 18.0
4 | Skrobia ziemniaczana 3.0
5 | Kwasek cytrynowy 0,3
6 | Mieszanka przypraw 0,3
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Tabela 2. Karta pobrania surowcéow z magazynu do produkeji 2 500 kg keczupu

Lp. Surowce []1];;:‘
1 | Koncentrat pomidorowy
2 | Cukier
3 | Skrobia ziemniaczana
4 | Kwasek cytrynowy
5 | Mieszanka przypraw

*Wyniki obliczen zapisz z dokiadnoscig do jednego miejsca po przecinku.

Miejsce na obliczenia (nie podlega ocenie)
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Maszyny/urzadzenia w okresie eksploatacji ulegaja fizycznemu zuzyciu. Zgodnie z instrukcja obshlugi

maszyny/urzadzenia w celu zapobiezenia nadmiernego zuzycia oraz utrzymaniu maszyn/urzadzen
w gotowosci do pracy przy zapewnieniu bezpieczenstwa obstudze oraz osobom postronnym, przeprowadza
si¢ ich przeglady oraz czynnosci konserwacyjne.

W czasie przegladuwkontroli wykrywa si¢ nieprawidlowosci i dalej podejmuje dzialania

naprawcze/konserwacyjne, aby usungé¢ niesprawnosci i uszkodzenia w wyniku regulacji lub naprawy.

Tabela 3. Czynnosci zwiazane z przegladem i konserwacja maszyn/urzadzen

pomiar ci$nienia oleju,

wymiana uszczelek,

kontrola czystosci,

mycie,

czyszczenie,

kontrola stanu zuzycia lub zniszczen maszyny/urzadzenia,
sprawdzenie podlaczenia do instalacji elektrycznej i wodnej,
uzupelnianie smaru,

dezynfekcja,

sprawdzenie kompletnosci wszystkich cze$ci maszyny/urzadzenia.

Tabela 4. Wykaz przegladow i konserwacji maszyn/urzadzen

Czynnosci zwiazane z przegladem Czynnosci zwiazane z konserwacja
(wpisac¢ wybrane z tabeli 3) (wpisa¢ wybrane z tabeli 3)
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Czas przeznaczony na wykonanie zadania 180 minut.

Ocenie podlegac beda 2 rezultaty:
— karta pobrania surowcow z magazynu do produkcji 2 500 kg keczupu — Tabela 2,
— wykaz przegladow i konserwacji maszyn/urzadzen — Tabela 4,

oraz

przebieg obstugi maszyny/urzadzenia przygotowanego na stanowisku.
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