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Arkusz zawiera informacje prawnie Uklad graficzny © CKE 2019 CENTRALNA
chronione do momentu rozpoczecia egzaminu KOMISJA
EGZAMINACYJNA

Nazwa kwalifikacji: Produkeja wyrobéw spozywczych z wykorzystaniem maszyn i urzadzen
Oznaczenie kwalifikacji: T.02

Numer zadania: 01

Wersja arkusza: SG

Numer PESEL zdajacego™

_ _ Miejsce na naklejke¢ z numerem
Wypetnia zdajacy PESEL i z kodem os$rodka

T.02-01-20.01-SG
Czas trwania egzaminu: 180 minut

EGZAMIN POTWIERDZAJACY KWALIFIKACJE W ZAWODZIE

EOZIEZS(()%%RAKTYC 7ZNA PODSTAWA PROGRAMOWA
2012
Instrukcja dla zdajacego

1. Na pierwszej stronie arkusza egzaminacyjnego wpisz w oznaczonym miejscu swoj numer PESEL
i naklej naklejke z numerem PESEL i z kodem osrodka.

2. NaKARCIE OCENY w oznaczonym miejscu przyklej naklejke z numerem PESEL oraz wpisz:

— swoj numer PESEL*,

- oznaczenie kwalifikacji,
— numer zadania,

— numer stanowiska.

3. KARTE OCENY przekaz zespotowi nadzorujgcemu.

4. Sprawdz, czy arkusz egzaminacyjny zawiera 4 strony i nie zawiera bledow. Ewentualny brak stron
lub inne usterki zgto$ przez podniesienie reki przewodniczacemu zespotu nadzorujacego.

5. Zapoznaj si¢ z trescig zadania oraz stanowiskiem egzaminacyjnym. Masz na to 10 minut. Czas ten
nie jest wliczany do czasu trwania egzaminu.

6. Czas rozpoczecia i zakonczenia pracy zapisze w widocznym miejscu przewodniczacy zespolu
nadzorujgcego.

7. Wykonaj samodzielnie zadanie egzaminacyjne. Przestrzegaj zasad bezpieczefistwa i organizacji
pracy.

8. Jezeli w zadaniu egzaminacyjnym wystepuje polecenie ,zgtos gotowos¢ do oceny przez
podniesienie reki”, to zastosuj si¢ do polecenia i poczekaj na decyzj¢ przewodniczacego zespotu
nadzorujacego.

9. Po zakonczeniu wykonania zadania pozostaw rezultaty oraz arkusz egzaminacyjny na swoim
stanowisku lub w miejscu wskazanym przez przewodniczacego zespotu nadzorujacego.

10. Po uzyskaniu zgody =zespolu nadzorujagcego mozesz opusci¢ salg/miejsce przeprowadzania

egzaminu,

Powodzenia!l

*w przypadku braku numeru PESEL — seria i numer paszportu lub innego dokumentu potwierdzajgcego tozsamosé
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Zadanie egzaminacyjne

Korzystajac z danych zawartych w Recepturze na 100 kg lodow wanilinowych, wypelnij Zapotrzebowanie
na surowce, dodatki i opakowania do produkciji 3 000,0 kg lodow wanilinowych — tabela 1.

Dobierz maszyny i urzadzenia niezbgdne do produkcji lodow, uzupelniajac tabele 2 — Wykaz maszyn
i urzqdzen niezbednych do produkcji lodow.

Obstuz maszyng/urzadzenie znajdujaca si¢ na stanowisku egzaminacyjnym, wykorzystujac surowce
i materialy dost¢pne na stanowisku.

Sprzetu, narzedzi i urzadzen uzywaj zgodnie z przeznaczeniem, przestrzegaj zasad bezpieczenstwa i higieny
pracy, przepisow przeciwpozarowych i ochrony srodowiska.

Zglos Przewodniczqcemu ZN przez podniesienie reki gotowos¢ do uruchomienia maszyny/urzqdzenia
i rozpoczecia obstugi.

Po wykonaniu zadania uporzadkuj stanowisko pracy.

Wszystkie informacje niezbedne do rozwigzania zadania oraz druki do wypelnienia znajdujg sie w arkuszu
egzaminacyjnym.

Receptura na 100 kg lodéw wanilinowych

Surowce i dodatki Tosé
Mleko pelne 3,2% 72.0 dm?
Smietanka 30% 12,0 dm?
Cukier 14,0 kg
Mleko w proszku pelne 5,0 kg
Stabilizator 0.5 kg
Etylowanilina 0,08 kg

Czas przeznaczony na wykonanie zadania wynosi 180 minut.
Ocenie podlegac bedg 2 rezultaty:
— zapotrzebowanie na surowce, dodatki i opakowania do produkcji 3 000,0 kg lodow wanilinowych —
Tabela 1,
— wykaz maszyn i urzgdzen niezbgdnych do produkcji lodow — Tabela 2,
oraz
przebieg obshugi maszyny/urzadzenia przygotowanego na stanowisku.
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Tabela 1. Zapotrzebowanie na surowce, dodatki i opakowania do produkcji 3 000,0 kg lodow

wanilinowych
Lp. Surowce i dodatki Tlosé *
1 | Mleko petne 3,2% [dm?]
2 | Smietanka 30% [dm?]
3 | Cukier [kg]
4 | Mleko w proszku petne [kg]
5 | Stabilizator [kg]
6 | Etylowanilina [kg]
Opakowania Tlosé
- Opakowania jednostkowe:
pudetka polietylenowe do lodéw o masie netto 500 g [sztuki]
g Opakowania zbiorcze:

kartony mieszczace po 20 sztuk opakowan jednostkowych [sztuki]

*Wyniki obliczen zapisz z dokladnosciq do jednego miejsca po przecinku.

Miejsce na obliczenia (nie podlegaja ocenie)

Strona 3 z 4




Tabela 2. Wykaz maszyn i urzadzen niezbednych do produkeji lodéw
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Maszyny i urzadzenia

Przeznaczenie

Whpisa¢
TAK lub NIE

Obrobka termiczna surowcow, produktow ptynnych

Pasteryzator w temperaturze od 72°C do 95°C w celu zniszczenia
drobnoustrojow

Frezer Schiadzanie surowcow/produktow ptynnych do temperatury
okoto od -10°C do -17°C

Wieza rozpylowa Suszenie surowca ptynnego poprzez jego rozpylenie

Chtodnia Magazynowanie surowcow/produktow wcezesniej
zamrozonych

Termizator

Obrobka termiczna mieszanki ptynnej

Zbiornik z plaszczem
wodnym

Chtodzenie lub podgrzewanie w celu np.: przygotowania

surowcow, mieszanki ptynnej, dojrzewania, krystalizacji itp.

Wyparka Zaggszczanie surowcow metoda odparowywania
] Zamrazanie surowcow/produktow o konsystenciji statej,
Zamrazarka i, . : . e
. . ziarnistej w stanie fluidalnym (zawieszonym) w strumieniu
fluidyzacyjna

zimnego powietrza

Tunel chtodniczy

Zamrazanie lub domrazanie surowcow/produktow
w opakowaniu
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