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Arkusz zawiera informacje prawnie chronione
do momentu rogpoczecia egzaminu

Uldad graficzny © CKE 2016

Nazwa kwalifikacji: Produkeja przetworow miesnych i thuszezowych
Oznaczenie arkusza: T.05-01-17.06

Oznaczenie kwalifikacji: T.05

Numer zadania: 01

Wypelnia egzaminator

CENTRALNA EGZAMIN POTWIERDZAJACY KWALIFIKACJE W ZAWODZIE
KOMISJA Rok 2017
EGZAMINACYJNA ZASADY OCENIANIA

KodoSrodka| | | ‘ ‘ ‘ ‘7’ ‘ ‘ ‘ \ | Numer PESEL zdajacego*

Numer
stanowiska|

Kod egzaminatora| | ‘ ‘ ‘ ‘ |

Datacgzaminu| | | ‘ | ‘ ‘ ‘ |
Drzienr Miesige Rok

Godzina rozpoczegcia egzaminu D:\ : D:’

* w przypadku braku numeru PESEL — seria i numer paszportu lub innego dokumentu potwierdzajacego tozsamosé
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Egzaminator wpisuje T,

. . A Jezeli zdajqey spelnit
Elementy podlegajace ocenie/kryteria oceny kryterium albo N, jezeli

nie spetnit

Rezultat 1. Zapakowane §limaki z bialej kielbasy

1 |ostonki réwnomiernie napelnione masa miesna

2 |kielbasa zwinieta w $limak, ktory sie nie rozwija (jak na rysunku)

3 |kazdy baton zakonczony tak, aby farsz nie wydostawal si¢ z jelit (zwigzany lub spicty)

4 [slimaki zapakowane po | sztuce na tacce

5 |slimaki na kazdej tacce sg zblizonej wielkosei

6 |kazda tacka owinieta szczelnie folia, lub opakowanie szczelnie zgrzane

7 |opakowanie czyste z zewnatrz
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8 |zdajacy przygotowal co najmniej 5 porcji zapakowanych $limakow z biatej kietbasy

Rezultat 2. Zapotrzebowanie na surowce migsne

wplsane:

| |masa miesa wieprzowegokl. | - 1 kg

2 |masa mi¢sa wieprzowegokl. 2 - 3,5 kg

3 |masa miesa wolowego $ciegnistego kl.1 lubkl. 2 - 0,5 kg
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Przebieg 1. Przygotowanie slimakow grillowych z bialej kielbasy

Zdajgcy:

1 |odwazyl surowce migsne

rozdrobnil migsa wstepnie za pomocg noza

rozdrobnit migsa w wilku

zmienial siatki w wilku w zaleznoéci od rozdrabnianego surowca

wymieszal zmielone migsa z przyprawami

wymieszal zmielone migso az do uzyskania réwnomiemej masy

2
3
4
5 |wymieszat s6l z przygotowanymi przyprawami
6
7
8

napetnit ostonki farszem

Przebieg 2. Obsluga urzadzenia do rozdrabniania

Zdajgey:

1 |umy! rece przed przystapieniem do pracy

przystapil do pracy w odpowiedniej, czystej odziezy ochronnej (czapka/czepek, bluza, spodnie, fartuch)

uzyl noza zgodnie z przeznaczeniem - do wstgpnego rozdrobnienia migsa
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obstugiwal urzadzenie do rozdrabniania w sposdb bezpieczny, nie stwarzal zagrozenia dla innych

sprawnie postugiwal si¢ urzadzeniem do napetniania ostonek farszem

2
3
4 |obstugiwal urzadzenie do rozdrabniania zgodnie z instrukcja bhp
5
6
7

uporzadkowal stanowisko pracy

BEzaminator .. ... . e e

imig i nazwisko data i czytelny podpis
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