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chronione do momentu rozpoczecia egzaminu KOMISJA
EGZAMINACYJNA

Nazwa kwalifikacji: Wykonywanie ustlug kelnerskich
Oznaczenie kwalifikacji: T.09
Numer zadania: 01

Numer PESEL zdajacego*

Migjsce na naklejk¢ z numerem

Wypetnia zdajacy PESEL iz kodem osrodka

T.09-01-17.01
Czas trwania egzaminu: 180 minut

EGZAMIN POTWIERDZAJACY KWALIFIKACJE W ZAWODZIE
~ Rok 2017
CZESC PRAKTYCZNA

Instrukcja dla zdajacego

l.

.

10.

Na pierwszej stronie arkusza egzaminacyjnego wpisz w oznaczonym miejscu swoj numer PESEL
i naklej naklejke z numerem PESEL 1 z kodem o$rodka.

Na KARCIE OCENY w oznaczonym mig¢jscu przyklej naklejk¢ z numerem PESEL oraz wpisz:
swoOj numer PESEL*,

oznaczenie kwalifikacji,

numer zadania,

numer stanowiska.

KARTE OCENY przekaz zespolowi nadzorujacemu.

Sprawdz, czy arkusz egzaminacyjny zawiera 4 strony 1 nic zawiera blgdow. Ewentualny brak stron
lub inne usterki zgtos$ przez podniesienie r¢gki przewodniczacemu zespotu nadzorujacego.

Zapoznaj si¢ z trescig zadania oraz stanowiskiem egzaminacyjnym. Masz na to 10 minut. Czas ten
nic jest wliczany do czasu trwania egzaminu.

Czas rozpoczecia i zakonczenia pracy zapisze w widocznym miejscu przewodniczacy zespotu
nadzorujacego.

Wykonaj samodzielnie zadanie egzaminacyjne. Przestrzegaj zasad bezpieczefstwa i organizacji
pracy.

Jezeli w zadaniu egzaminacyjnym wystepuje polecenie ,zglo§ gotowos¢ do oceny przez
podniesienie r¢ki”, to zastosuj si¢ do polecenia i poczekaj na decyzje przewodniczgcego zespotu
nadzorujacego.

Po zakonczeniu wykonania zadania pozostaw rezultaty oraz arkusz egzaminacyjny na swoim
stanowisku lub w miejscu wskazanym przez przewodniczacego zespolu nadzorujacego.

Po uzyskaniu zgody zespolu nadzorujgcego mozesz opusci¢ salg/miejsce przeprowadzania
egzaminu.

Powodzenia!

*w przypadku braku numeru PESEL — seria | numer paszportu lub innego dokumentu potwierdzajgcego tozsamos¢
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Zadanie egzaminacyjne

Wykonaj prace obstugowe w restauracji zwigzane z realizacjg przyjetego zamowienia.

W restauracji kobieta zlozyla zamdowienie na dwie porcje przystawki zimnej z pieczywem, dwa dania
gtéwne: filet z kurczaka panicrowancgo w sezamie i sandacza duszonego w sosic kurkowym oraz lody
1 szarlotke¢ z bitg Smictanka.

Dobierz dodatki do dania gléwnego dla kobiety i dziecka w wicku 8 lat, korzystajac z zamieszczonej karty
menu restauracji. Zaproponuj filizank¢ mocnej kawy bez cukru dla kobiety oraz sok owocowy dla dziecka.
Zaproponowane dodatki 1 napoje zapisz odpowiednio w kartach zamowien kobiety 1 dziecka. Karty
zamowien do wypelnienia znajduja si¢ w arkuszu egzaminacyjnym.

Nakryj stol moltonem, obrusem stolowym i napperonem. Oznacz na stole jedno nakrycic wizytowka
z napisem ,,Kobieta” i drugie nakrycie wizytowka z napisem ,,Dziecko”.

Przygotuj nakrycie stolu do zamdwienia kobiety i zamowienia dziecka. Z16z serwetki w dowolny sposdb
1 ustaw w nakryciach. Na przygotowanym dla gosci stole ustaw element dekoracyjny.

Zglos przez podniesienie reki przewodniczgcemu ZN przygotowanie nakrycia stofu dla kobiety i dziecka.

Sporzadz dwie porcje przystawki zimnej — satatki greckiej zgodnie z zamieszczonym w arkuszu
egzaminacyjnym normatywem surowcowym i sposobem wykonania salatki. Surowce niezbedne do
wykonania potrawy znajdujg si¢ na stanowisku egzaminacyjnym i w lodéwece.

Dobierz zastawe stolowa 1 sprzet do serwowania gosciom przystawki zimne] oraz pieczywa.
Na przygotowanym stanowisku egzaminacyjnym znajduja si¢ oprocz surowcodw, narzedzia i sprzet niezbedne
do sporzadzenia przystawki zimnej.

Zglos przewodniczgcemu ZN przez podniesienie reki gotowosé do sporzgdzenia dwoch porcji przystawki
zimnej.

Podczas wykonywania zadania przestrzegaj zasad bezpieczenstwa 1 higieny pracy, segreguj odpadki na
organiczne i nieorganiczne.

Zglos przewodniczqgcemu ZN przez podniesienie reki gotowos¢ do podania gosciom 2 porcji przystawki
zimnej z pieczywem.

Stanowisko pracy, przy ktérym sporzadzales przystawke pozostaw uporzadkowane, a uzywany sprzgt odstaw
na miegjsce z ktorego go pobrates. Po wykonaniu zadania arkusz egzaminacyjny pozostaw na nakrytym stole.
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Menu restauracji (fragment)

Dodatki do dania zasadniczego

Kasza gryczana

Kapusta zasmazana

Ziemniaki z wody

Marchewka glazurowana

Kluski ziemniaczane

Suréwka z kapusty kiszonej

Frytki Marynowane buraczki
Napoje bezalkoholowe zimne

Woda mineralna gazowana Fanta

Woda mineralna niegazowana Coca-cola

Lemoniada Sok jabtkowy

Napoje bezalkoholowe gorace

Kawa espresso

Kawa po turecku

Kawa americano

Herbata czarna

Kawa cappuccino

Herbata owocowa

Dodatki do napojow goracych

Cukier biaty Smietanka

Stodzik Mleko

Konfitura z boréwki i imbiru Cytryna
Napoje alkoholowe

Wino biate semi sweet

Wino czerwone semi dry

Wino biate sweet

Wino czerwone semi sweet

Wino czerwone dry

Wermut bitter

Normatyw surowcowy i sposéb wykonania salatki greckiej

Normatyw surowcowy na dwie porcje satatki greckiej

Sposéb wykonania satatki greckiej

— oliwe wymieszac z ¥ tyzeczki oregano i szczypta soli,

odstawic;

— warzywa umyc, obrac ogorek i cebulg;

— mokre liscie sataty osuszy¢ na reczniku, porwac na

kawatki, utozyc¢ na talerzu;

— pokroi¢: ogorek w potplastry, pomidor i ser feta

w drobng kostke, cebule w potkrazki;

— rozdrobnione warzywa utozy¢ réwnomiernie na

oliwa extra vergine 6 tyzek
oregano suszone ¥ tyzeczki
satata lodowa 6 lisci (okoto 100 g)
pomidor % szt. (okoto 100 g)
ogorek zielony 80g
czerwona cebula 20g

ser typu feta 60g
odsgczone czarne oliwki 8 szt

sol do smaku

satacie, dodac czarne oliwki;
— catosc posypac serem feta i polac oliwg wymieszana
z oregano.

Czas przeznaczony na wykonanie zadania wynosi 180 minut.

Ocenie bedzie podlegac 6 rezultatow:
— karta zaméwienia dla dziecka,

— karta zamowienia dla kobiety,
— stél nakryty bielizng stolowa,
— nakrycie stolu do zamdwienia dla dziecka,
— nakrycie stotlu do zaméwienia dla kobiety,

— salatka grecka — 2 porcje
oraz
przebieg sporzadzania 2 porcji salatki greckiej oraz

podania ich z pieczywem.
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Karta zamowienia dla dziecka

Potrawa/Napdj Proponowany dodatek/napdj

Napdj bezalkoholowy

Satatka grecka Pieczywo

Filet z kurczaka panierowanego w sezamie

Lody owocowe XXX

Karta zamowienia dla kobiety

Potrawa/Napéj Proponowany dodatek/napdj

Napodj bezalkoholowy Woda mineralna niegazowana

Satatka grecka Pieczywo

Sandacz duszony w sosie kurkowym

Szarlotka z bitg Smietanka XXX

Napdj goracy
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