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Elementy podlegajace ocenie/kryteria oceny

Egzaminator wpisuje T,
Jezeli zdajqey spelnit
kryterium albo N, jezeli

nie spetnit

Rezultat 1. Karta zaméwienia Kobiety

1

napdj bezalkoholowy — wpisane — woda

2

dodatki do zakaski zimnej — wpisane — pieczywo, masto

zakaska zimna - wpisane — mix salat z serem plesniowym

zupa - wpisane — krem ze szparagow z grzankami

wino do dania glownego — wpisane — Chianti

6

danie gléwne — wpisane — kaczka pieczona podana z sosem wisniowo-morelowym, gnocchi

7

deser — wpisane — panna cotta waniliowa

Rezultat 2. Karta zaméwienia Mezcezyzny

1

napdj bezalkoholowy — wpisane — woda

2

dodatki do zakaski zimnej — wpisane — pieczywo

zakaska zimna — wpisane — mix salat z serem plesniowym

zakgska gorgca — wpisane — krewethi tygrysie smazone na masle z czosnkiem i winem, podane z pikantnym dipem i chrupigeq bagiethq
z mozzarellg

zupa - wpisane — grzybowa z lazankami

wino do dania gléwnego - wpisane — Chianti

danie gtéwne - wpisane — dziczyzna w sosie jalowcowym z rozmarynem i kluskami slgskimi

deser — wpisane — panna cotta waniliowa
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Rezultat 3. Stél nakryty bielizng stolows

1

molton utozony bezposrednio na blacie stohu

2

stol nakryty obrusem z réwnymi zwisami z kazdej strony, obrus roztozony na prawg strone

3

napperon rozfozony na obrusie

4

serwetki plocienne utozone pomiedzy sztuécami lub po lewej stronie, lub po prawej stronie nakry¢

5

serwetki plocienne utozone w nakryciach zachowujg sposdb formowania, nie roznig sie ksztaltem, wysokoseig i szerokoscig

Rezultat 4. Stél nakryty zastawa stolowy do zamoéwienia zloZonego przez kobiete

1

po lewej stronie nakrycia utozone od strony talerza: widelec stolowy duzy i widelec stotowy $redni

2

po prawej stronie nakrycia ulozone od strony talerza: noz stolowy duzy, tyzka stolowa $rednia i ndz stolowy $redni

kieliszek do wina ustawiony nad nozem duzym stotowym, goblet do wody ustawiony po prawej stronie kieliszka do wina

po lewej stronie nakrycia umieszczony na talerzyku do pieczywa ndz do masta

nad nakryciem ulozona tyzeczka deserowa trzonkiem skierowana w prawa strong

elementy nakrycia czyste, bez zaciekow

nakrycie stolu oznaczone wizytowka — Kobieta
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Rezultat 5. Stol nakryty zastawg stolowy do zamowienia zlozonego przez mezczyzne

1

po lewej stronie nakrycia utozone od strony talerza: widelec stolowy duzy, widelec stolowy i widelec stolowy $redni

2

po prawej stronie nakrycia ulozone od strony talerza: néz stolowy duzy, tyzka stolowa duza, néz stolowy i noz stolowy $redni

kieliszek do wina ustawiony nad nozem duzym stolowym, goblet do wody ustawiony po prawej stronie kieliszka do wina

po lewej stronie nakrycia ustawiony talerzyk do pieczywa

ostrza nozy skierowane w lewg strong

nad nakryciem ulozona tyzeczka deserowa trzonkiem skierowana w prawa strong

elementy nakrycia czyste, bez zaciekdw

nakrycie stolu oznaczone wizytéwka — Mezczyzna

Rezultat 6. Dwie porcje zakaski zimnej — mix salat z serem plesniowym

w porcjach zakasek salata lodowa porwana na kawalki, widoczne liscie rukoli i roszponki

cebula pokrojona w piorka

calo$¢ posypana serem pledniowym

calo§¢ skropiona sosem

smak zakaski charakterystyczny dla wykorzystanych surowcow, nie za stony i niezbyt kwasny
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Przebieg 1: Sporzadzanie dwoéch porcji zakaski zimnej

Zdajqcy:

1

umy! rece przed przystapieniem do pracy

2

umyt sataty i osgezyt na reczniku, obrat cebule

mieszal skladniki sosu do uzyskania jednolitej konsystencji

ulozyl skladniki salatk tak, aby nie wystawaly za brzeg talerzy

Egzaminator

imig i nazwisko
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