Wiece) arkuszy znajdziesz na stronie: arkusze.pl

Pobrano z arkusze24.pl

weaiac:  Organizacja ustug gastronomicznych
watags 110
Numer zadania: (1
Kod arkusza:  T.10-01-01 zo
L Elementy podlegajace ocenie/kryteria oceny Dopuszcza sie inne
P sformulowania poprawne merytorycznie
R.1 Rezultat 1: Menu kolar.:i-i z kalkulacja kosztow kunsumpci-i
Uwzglednione:
R.1.1 IGrupzl potraw/ napojow: zakgski zimne, Nazwa potrawy/ napoju/dodatku - 5 réznych w tym co najmniej 1 satatka
R.1.2 |Grupz| potraw/ napojow: dodatki do zakgsek zimnych, Nazwa potrawy/ napoju/dodatku: pieczywo mieszane /masto oraz
marynaty z naszej spizarni
R.1.3  |brak zu PY W Zaproponowanym menu
R.1.4 Grupa potraw/ napojéw: dania gléwne, Nazwa potrawy/ napoju/dodatku: Piers kaczki pieczona w aromatyeznych
RA15 Grupa potraw/ napojow: dodatki do dania gléwnego, Nazwa potrawy/ napoju/dodatku: Ziemniaki opickane lub
Ryz; Nazwa potrawy/ napoju/dodatku: Bukiet warzyw gotowanych na parze lub buraczki zasmazane
R.1.6 IGrupzl potraw/ napojoéw: Deser, Nazwa potrawy/ napoju/dodatku: Sernik tradycyjny lub Tarta cytrynowa z bezg
|Grupa potraw/ napoiéw: Napoje bezalkoholowe zimne, Nazwa potrawy/ napoju/dodatku: woda mineralna i sok
R17 jabtkowy lub pomaranczowy lub porzeczkowy,; Grupa potraw/ napojéw: Napaje bezalkoholowe gorgee, Nazwa
o |potrawy/ napoju/dodatku: Kawa, Herbata; Grupa potraw/ napojow: Dodatki do napojow bezalkoholowych
gorgeyeh, Nazwa potrawy/ napoju/dodatku: mileko, cukier, cvtryna
R.1.8  |Grupa potraw/ napojow: Napoje alkoholowe, Nazwa potrawy/ napoju/dodatku: wino czerwone
R.1.9  |Koszt konsumpcji dla | osoby miesci si¢ w przedziale 90,00-110,00 zt, nie przekracza 110,00 =1,
R.2 Flezullat 2: Kalkulacja kosztow imprezy integracyjnej
Uwzglednione:
R.2.1  Jrazem koszt ustug dodatkowych- nie przekracza - 8 500,00 zt
R.2.2  |catkowity koszt imprezy integracyjnej nie przekracza - 14 500 zi
R.2.3 obliczony rabat 15% nie przekracza 2 175 zt
R.2.4  |Jobliczony koszt catkowity imprezy integracyjnej po uwzglednieniu rabatu nie przekracza 12 325 zt
R.2.5 dodatkowa atrakcja: fajerwerki lub kapela ludowa lub przejazdzka wozami drabiniastymi po lesie; Wartosé [zH- 500
R26 kalkulacja ustug dodatkowych, Ustuga: ognisko, Ilos¢ - 1, Wartos¢ [zt] - 100; Ustuga: Menu przy ognisku, llosc - 50,
Wartos¢ [zt] - 1 750;
RD27 |k2[1kll12[{:j‘cl ustug dodatkowych, Ustuga: koszty noclegu ze sniadaniem w pokajach 1-esebowych , Wartosé [zt] -1500;
o Ustuga: koszty noclegu ze sniadaniem w pokojach 2-osobowych, Wartos¢ [21] - 4 400
R28 |k2[1kll12[{:j‘cl ustug dodatkowych, Ustuga: koszty parkingu dla autokaru, Wartosé [z1] - 50 Ustuga: koszty parkingu 5
aut: Wartosé [z4] - 50,00 lub koszty parkingu dla autokaru i samochodéw osobowych 50,00 + 50,00 lub 100,00
R.3  |Rezultat 3: Szkic ustawienia stotu i rozmieszczenia gosci
Uwzglednione: B
R.3.1 Justawienie w ksztalcie litery U
R.3.2 stoly kosumenckie o wymiarach 80 x 120 cm - 33 lub 34 stoly wynikajace z obliczen
R.3.3 ustawienie stotu - stof nie blokuje wejscia do sali, stot gtowny znajduje sig przy scianie z oknami
R.3.4  |sposdb rozmieszczenia godci - na schemacie goscie rozmieszezeni tylko po zewnetrzne] stronie stotu
R.3.5  |wpisane obliczenia liczby stoléw konsumenckich
R.4 |Rezultat 4: Wykaz bielizny stolowej i elementow dekoracyjnych stotu
Uwzglednione:
R.4.1 Bielizna stotowa: moltony prostokgme , Bielizna stolowa: obrusy bankietowe biale o wymiarach 140 cm x 700 em
R.4.2 Bielizna stotowa: skertingi biate i/lub granatowe
R.4.3 Bielizna stotowa: serwetki potcienne 40 cm x 40 cm biate i/lub granatowe
R.4.4 |Elementy dekoracyjne: swieczniki; Elementy dekoracyjne: swiece biate i/lub granatowe
R.4.5 Elementy dekoracyjne: kompozycje kwiatowe niskie
= Rezultat 5: Wykaz zastawy stolowej niezbednej do konsumpciji i serwowania potraw i napojow
Uwzglednione:
R.5.1 |Grupzl potraw/napojow: zakgski zimne; Zastawa stolowa: talerze plaskie ¢ 21 cm i ¢ 17 cm lub ¢ 13 cm; Sztucce:
widelce stolowe srednie, noze stolowe srednie, noze do masta
R.5.2 |Grupa potraw/mapojow: zakgski zimne, Zastawa stotowa: pofmiski porcelanowe 5-porcjowe, salaterki 5-porcjowe;
Sztuéce: hvzka [ widelce serwisowe, sztucce serwisowe do satatek
R5.3 |Grupa potraw/napojow: danie glowne, Zastawa stotowa: ralerze plaskie ¢ 32 cm , Sztuéce: widelce stolowe duze, noze
- stolowe duze
R5.4 Grupa potraw/napojow: deser, Zastawa stofowa: talerze plaskie ¢ 21 cm lub ¢ I7 ¢m lub ¢ 13 cm;, Sztucce:
widelczyki deserowe
R.5.5  |Grupa potraw/napojoéw: napoje bezalkoholowe zimne, Zastawa stolowa: goblety do wody, szklanki wysokie
R5.6 |Grupa potraw/napojéw: napoje bezalkoholowe gorgce, Zastawa stotowa: filizanki do kawy z podstawkami, filizanki
do herbaty z podstawkami,cukiernice, dzbanuszki do mleka; Sztuéce: hzeczki do kawy i herbaty, vzeczki do cukru
R.5.7  |Grupa potraw/napojéw: napoje alkoholowe, Zastawa stotowa: kieliszki do wina czerwonego
R.5.8 |Sprz¢t pomocniczy: face kelnerskie, koszyki do pieczywa i menaze do proypraw




