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Arkusz zawiera informacje prawnie Uktad graficzny © CKE 2018 CENTRALNA
chronione do momentu rozpoczecia egzaminu KOMISJA
EGZAMINACYJNA

Nazwa kwalifikacji: Organizacja uslug gastronomicznych
Oznaczenie kwalifikacji: T.10
Numer zadania: 01

Numer PESEL zdajacego™

Miejsce na naklejk¢ z numerem

Wypetnia zdajacy PESEL i z kodem o$rodka

T.10-01-18.06
Czas trwania egzaminu: 150 minut

EGZAMIN POTWIERDZAJACY KWALIFIKACJE W ZAWODZIE
_ Rok 2018
CZESC PRAKTYCZNA

Instrukcja dla zdajacego

1.

Na pierwszej stronie arkusza egzaminacyjnego wpisz w oznaczonym miejscu swoj numer PESEL
i naklej naklejk¢ z numerem PESEL i z kodem osrodka.

Na KARCIE OCENY w oznaczonym miejscu przyklej naklejke z numerem PESEL oraz wpisz:

— swoj numer PESEL*,

oznaczenie kwalifikacji,

— numer zadania,

— numer stanowiska.

Sprawdz, czy arkusz egzaminacyjny zawiera 11 stron i nie zawiera btedow. Ewentualny brak stron
lub inne usterki zgtos przez podniesienie reki przewodniczacemu zespotu nadzorujacego.

Zapoznaj si¢ z trescig zadania oraz stanowiskiem egzaminacyjnym. Masz na to 10 minut. Czas ten
nie jest wliczany do czasu trwania egzaminu,

Czas rozpoczecia i zakonczenia pracy zapisze w widocznym miejscu przewodniczacy zespohlu
nadzorujacego.

Wykonaj samodzielnie zadanie egzaminacyjne. Przestrzegaj zasad bezpieczenstwa i organizacji
pracy.

Po zakonczeniu wykonania zadania pozostaw arkusz egzaminacyjny z rezultatami oraz KARTE
OCENY na swoim stanowisku lub w miejscu wskazanym przez przewodniczacego zespotu
nadzorujacego.

Po uzyskaniu zgody zespolu nadzorujacego mozesz opusci¢ salg/miejsce przeprowadzania
egzaminu.

Powodzenia!

* w przypadku braku numeru PESEL — seria i numer paszportu lub innego dokumentu potwierdzajgcego tozsamosé



Zadanie egzaminacyjne
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Opracuj dokumentacje¢ imprezy integracyjnej zgodnie z zamieszczonym zamowieniem.

Zamowienie

Zleceniodawca

Piotr Wasik Prezes Zespotu Bungo,
ul. Szeroka 1, 00-199 Katy

Zleceniobiorca

Adam Szpak Dyrektor Zajazdu Zoska,
Lezno 15, 00-122 Kartuzy

Termin realizacji ustugi

22-23 sierpnia 2018 r.

Liczba uczestnikow

40 oséb, w tym 10 kobiet

Uroczysta kolacja
zasiadana

Data kolacji

22 sierpnia 2018 r. ($roda)

Godzina rozpoczecia
i zakonhczenia kolacji

19:40 — aperitif, 20:00-22:00 kolacja

Zamowione potrawy
i napoje

aperitif: wino pétwytrawne musujgce serwowane z tacy przez
kelnerow,

zakaska zimna z dodatkami,

zupa,

danie gtéwne,

deser,

wino do dania gtéwnego,

napoje zimne — woda niegazowana, dwa rodzaje sokow
owocowych,

napoje gorgce — kawa lub herbata podane zgodnie z Zyczeniem
gosci,

Preferencje obstugi
gosci

dodatki do zakasek: pieczywo, masto oraz napoje zimne
bezalkoholowe ustawione na stole wieloporcjowo, przed
przybyciem gosci,

zakaska, zupa, oraz deser podane serwisem niemieckim,

danie gtdwne podane serwisem francuskim,

napoje gorgce serwowane do deseru jednoporcjowo,

wino do dania gtéwnego serwowane z oryginalnej butelki.

Ustugi dodatkowe

— lunch 22 sierpnia dla 40 os

6b,

— 20 pokoi 2-osobowych ze $niadaniem dla 40 oséb, na 1 dobe,

— pakiet SPA dla kobiet,

— wyprawa OFF - ROAD z instruktorem dla mezczyzn.

Waru nki
$wiadczenia ustugi

— koszt konsumpcji na 1 uczestnika kolacji z aperitifem nie moze przekroczyc¢ 140,00 zi,

— zaliczka stanowi 25% catkowitego kosztu konsumpcji i ustug dodatkowych,

— data podpisania umowy i wptata zaliczki 27.06.2018 r.,

— rozliczenie kosztu catkowitego ustugi w formie gotéwki po zakornczeniu imprezy w dniu

23.08.2018 .
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Zaproponuj menu uroczystej kolacji zasiadanej korzystajac z opracowanej w Zajezdzie Zoska Oferty potraw
na uroczysta kolacje (Tabela 1.) oraz Oferty napojow bezalkoholowych i alkoholowych na uroczysta kolacje
(Tabela 2.) Wybierz sposrod czterech propozycji jeden zestaw potraw oraz jeden zestaw napojow zgodny
z Zamowieniem. Propozycje =zestawow zapisz w Formulawzu 1. Wybor zestawoéw do kolacji.
Sporzadz kalkulacje wybranego do kolacji zestawu potraw oraz zestawu napojow bezalkoholowych
i alkoholowych na Formulawzu 2. Kalkulacja kosztow konsumpcji kolacji poprzedzonej aperitifem.
Do kalkulacji wykorzystaj dane z Tabeli 3. Cennik potraw i napojow bezalkoholowych i alkoholowych
Zajazdu Zoska.

Sporzadz kalkulacje wszystkich kosztow zwigzanych z organizacja imprezy integracyjnej, uwzgledniajac
obliczenia z Formulaza 2. Kalkulacja kosztow konsumpcji kolacji poprzedzonej aperitifem, dane zawarte
w Tabeli 4. Wykaz ushig dodatkowych oferowanych przez Zajazd Zoska oraz informacje z Zamoéwienia.
Do sporzadzenia kalkulacji calkowitej wykorzystaj Formularz 3. Kalkulacja kosztow catkowitych imprezy
integracyjnej dla 40 osob.

Opracuj plan obstugi gosci na Fommulwzu 4. Plan obstugi kolacji poprzedzonej aperitifem, ustalajac
kolejno$¢ podawania potraw i napojow zapisanych w Formularzu 2. Kalkulacja kosztow konsumpcji kolacji
poprzedzonej aperitifem. Do okreslenia sposobu podawania potraw i napojow uwzglednij Zyczenia dotyczace
obstugi gosci zawarte w Zamowieniu. Do wyznaczenia liczby kelner6w niezbednych do serwowania potraw
i napojow, wykorzystaj dane z Tabeli 5. Wytyczne do obstugi kelnerskiej w Zajezdzie Zoska oraz informacje
zawarte w Zamowieniu.

Sporzadz wykaz zastawy stolowe] potrzebnej do podania i konsumpcji wszystkich potraw
i napojow zaplanowanych na kolacje dla go$ci na Formulazu 5. Wykaz zastawy stotowej na kolacje
poprzedzong aperitifem dla 40 osob.

Wypehij druk umowy wstepnej na organizacje imprezy integracyjnej na Formularzu 6. Umowa wstepna.

Uwaga!
Wyniki wszystkich obliczen w arkuszu egzaminacyjnym nalezy podac z dokladnosciqg do dwoch miejsc po
przecinku.
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Tabela 1. Oferta potraw na uroczysta kolacje Zajazdu Zoska

Zestaw |

Satatka caprese; pieczywo, masto

Kalmary w ciescie z sosem czosnkowym

Krem z pomidoréw z grzankami

Wotowina po burgundzku, ziemniaki z wody, surdwka z kapusty pekinskiej
Gruszka ,Pieknej Heleny”

Zestaw |

Tatar z poledwicy wotowej; pieczywo, masto

Koktajl z krewetek; pieczywo, masto

Zupa Minestrone

Sandacz pieczony w ziotach, ziemniaki z wody, suréwka z pora
Sernik z bitg smietang

Zestaw Il

Satata w sosie winegret

Tatar ze $ledzia w towarzystwie kaparéw; pieczywo, masto
Rosot z lanymi kluskami

Zrazy wotowe, kasza gryczana, buraczki zasmazane

Jezyny, maliny i poziomki podane z bitg $mietanka

Zestaw IV

Carpaccio z tuhczyka z oliwg truflowg; pieczywo, masto
Barszcz czerwony z pasztecikiem

Piers z gesi z purée z pietruszki i batatéw, warzywa z wody
Melba z lodéw waniliowych z sosem truskawkowym

Tabela 2.

Oferta napojow bezalkoholowych i alkoholowych na uroczysta kolacje Zajazdu Zoska

Zestaw |

Woda mineralna niegazowana 0,3 |

Sok jabtkowy 0,2 |

Sok pomaranczowy 0,2 |

Herbata czarna/zielona lub kawa espresso z dodatkami (mleko, cukier)
Aperitif - wino musujgce white semi dry

Wino red dry lub red semi dry

Zestaw |

Woda mineralna niegazowana 0,3 |

Herbata czarna/zielona lub kawa espresso z dodatkami (mleko, cukier)
Sok pomidorowy 0,2 |

Aperitif — wino wytrawne Sherry

Wino red dry lub white semi dry

Zestaw Il

Woda mineralna niegazowana 0,3 |

Sok jabtkowy 0,2 |

Sok pomararfczowy 0,2 |

Herbata czarna/zielona lub kawa espresso z dodatkami (mleko, cukier)
Aperitif — likier Pastis

Wino white dry lub white semi dry

Zestaw IV

Woda mineralna gazowana 0,3 |

Sok jabtkowy 0,3 |

Sok pomarahczowy 0,2 |

Herbata czarna/zielona lub kawa espresso z dodatkami (mleko, cukier)
Aperitif — wino Wermut

Wino white semi dry lub red semi dry
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Tabela 3. Cennik potraw i napojow bezalkoholowych i alkoholowych Zajazdu Zoska

Nazwa potrawy/ dodatkéw do potrawy/ Cena 1 porgji
napoju bezalkoholowego/napoju alkoholowego [z1]
Zakaski
Satatka caprese 15,00
Kalmary w ciescie z sosem czosnkowym 20,00
Tatar z poledwicy wotowej 30,00
Koktajl z krewetek 18,00
Satata w sosie winegret 15,00
Tatar ze sledzia w towarzystwie kaparow 21,00
Carpaccio z tunczyka z oliwg truflowa 25,00
Dodatki
Pieczywo, masto 4,00
Zupy
Krem z pomidordéw z grzankami 12,00
Zupa Minestrone 15,00
Rosoét z lanymi kluskami 10,00
Barszcz czerwony z pasztecikiem 10,00
Danie gtéwne
Wotowina po burgundzku, ziemniaki z wody, suréwka z kapusty pekinskiej 55,00
Sandacz pieczony w ziotach, ziemniaki z wody, suréwka z pora 45,00
Zrazy wotowe, kasza gryczana, buraczki zasmazane 45,00
Piers z gesi z purée z pietruszki i batatéw, warzywa z wody 45,00
Desery
Gruszka ,Pieknej Heleny” 14,00
Sernik z bitg Smietang 13,00
Jezyny, maliny i poziomki podane z bitg $mietanka 15,00
Melba z lodéw waniliowych z sosem truskawkowym 11,00
Napoje bezalkoholowe
Herbata czarna/zielona lub kawa espresso z dodatkami (mleko, cukier) 6,00
Sok jabtkowy 0,2 | 3,00
Sok pomaranczowy 0,2 | 3,00
Sok pomidorowy 0,2 | 4,00
Woda mineralna gazowana 0,3 | 2,50
Woda mineralna niegazowane 0,3 | 2,00
Napoje alkoholowe
Likier Pastis 18,00
Wino musujgce white semi dry 16,00
Wino red dry lub red semi dry 14,00
Wino red dry lub white semi dry 14,00
Wino wytrawne Sherry 13,00
Wino Wermut 14,00
Wino white dry lub white semi dry 14,00
Wino white semi dry lub red semi dry 14,00
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Tabela 4. Wykaz uslug dodatkowych oferowanych przez Zajazd Zoska

Lp. Ustuga Cena jednostkowa

1. |Pokdj 1-osobowy bez $niadania 130,00 zt/pokdj
2. | Pokdj 1-osobowy ze $niadaniem 140,00 zt/pokdj
3. |Pokdj2-osobowy bez $niadania 160,00 zt/pokéj
4, |Pokdj 2-osobowy ze sniadaniem 180,00 zt/pokdj
5. |Lunch 50,00 zt/osoba
6. |Pakiet SPA 150,00 zt/osoba
7. |Wyprawa OFF — ROAD z instruktorem 150,00 zt/osoba
8. |Wyprawa Exclusive OFF — ROAD z instruktorem 170,00 zt/osoba
9. |Nordic walking 15,00 zt/osoba
10. |Park linowy 20,00 zt/osoba

Tabela 5. Wytyezne do obslugi kelnerskiej w Zajezdzie Zoska

Typ przyjecia Metoda obstugi gosci Re:‘::::lgle;ki,
Obstuga aperitifu | serwis z tacy 14
serwis angielski 6
Obstuga przyjecia | serwis niemiecki 10
zasiadanego serwis francuski potraw i napojow 6
serwowanie napojoéw goracych 10
Obstuga przyjecia | samoobstuga w potgczeniu z obstugg kelnerska 30
mieszanego samoobstuga w potaczeniu z obstuga barmariska 20

Czas przeznaczony na wykonanie zadania wynosi 150 minut.

Ocenie podlega¢ bedzie 6 rezultatow:
wybor zestawow do kolacji — Formularz I,

kalkulacja kosztow konsumpcji kolacji poprzedzone;j aperitifem — Formularz 2,

kalkulacja kosztow catkowitych imprezy integracyjnej dla 40 os6b — Formularz 3,

plan obstugi kolacji poprzedzonej aperitifem — Formularz 4,

wykaz zastawy stolowej na kolacje poprzedzong aperitifem dla 40 osob — Formularz 5,

umowa wstepna — Formularz 6.
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Wybor zestawow do kolacji

Formularz 1.

Do menu kolacji poprzedzonej aperitifem wybieram:

Numer zestawu

z oferty potraw na uroczystg kolacje Zajazdu Zoska zestaw o numerze

z oferty napojow bezalkoholowych i alkoholowych na uroczystg kolacje Zajazdu Zoska zestaw

O numerze

Kalkulacja kosztow konsumpcji kolacji poprzedzonej aperitifem

Formularz 2.

Nazwa potraw/napoju

Cena
1 porcji
[]

Razem koszt konsumpcji na 1 osobe

Koszt konsumpcji dla 40 os6b
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Formularz 3.

Kalkulacje kosztow calkowitych imprezy integracyjnej dla 40 os6b

ons Koszt
Lp. Rodzaj ustugi dodatkowej llosé jednostkowa 4]
[zt]

Ustugi

dodatkowe

Razem koszt ustug dodatkowych

Koszt konsumpcji uroczystej kolacji dla 40 oséb

Koszt catkowity imprezy integracyjnej

Kwota zaliczki

Koszty pozostate po uwzglednieniu zaliczki

Miejsce na obliczenia (nie podlega ocenie)
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Plan obslugi kolacji poprzedzonej aperitifem
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Formularz 4.

. . Liczba .

" . : Sposdb podania . Godzina

Rodzaj potrawy/napoju Nazwa potrawy/napoju otrawy/ napoj kelneréw odania

P Wy poju w sztukach P :

Aperitif
\:'\:-'oda mineralna X orzed 19:40
niegazowana

Napoje zimne . .
bezalkoholowe Sok jabtkowy X przed 19:40
Sok pomaranczowy X przed 19:40
X przed 19:40
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Wykaz zastawy stolowej na kolacje poprzedzona aperitifem dla 40 os6b
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Formularz 5.

Zastawa

Liczba [szt.]

Zastawa

Liczba [szt.]

Talerzyki do pieczywa

Widelce stotowe duze

Talerze do dania gtéwnego

Noze stotowe duze

Talerz do makaronu

tyzki stotowe duie

Talerze zakaskowe @ 19 cm

Widelce stotowe srednie

Talerze na dodatki@ 17 cm

Noze stotowe Srednie

Talerze gtebokie tyzki stotowe srednie
Bulionéwki z podstawkami Widelce do ryb
Filizanki do kawy z podstawkami Noze do ryb

Filizanki do herbaty z podstawkami

tyzeczki do herbaty

Wazy

tyzeczki do kawy

Potmiski wieloporcjowe do mies
(6-porcjowe)

tyzeczki deserowe

Potmiski wieloporcjowe do masta
(6-porcjowe)

topatka i néz do ciasta

Salaterki

Noze do masta

Miseczki z podstawkami

tyzki wazowe

Miseczki finger food

Sztudce serwisowe

Kieliszki do wina biatego

Menaze z przyprawami

Kieliszki do wina czerwonego

Koszyczki do pieczywa

Kieliszki do wina musujgcego

Miseczki do mycia palcow

Goblety Cukiernice

Tumblery Mleczniki wieloporcjowe
Dzbanki o pojemnosci 11 Lustra

Karafki na wode 1,51 Podgrzewacze

Pucharki z podstawkami

Stojak obrotowy z miseczkami

Uwaga! Zaznaczenie wszystkich pozycji nie jest wyborem.
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Formularz 6.

Umowa wstepna

............................................................. dla .......cceeivieiieeeeee.. 080b, W tym .....cceeeeeeieeeeieeneeenn... kobiet,
W EBTITIITIIE ..eiiuviiiiiiiiiiieeeiie ettt ettt e ettt ee e e et e e shb et e eb et e ebbe e e et e e ee e esb et e s et e st e e e st a e e et e ettt ettt e et ae et aeenrnaeanrnn
Koszt konsumpcji kolacji na 1 0sobg Wyni€sie ...........cceueeevrnnee. zt,

[BEOWIIIE .. ic.iieniinntiesdinn binn ions dhmnisnndtns finntinndansdinnsinndins fmsitns dons Sinnis ntins finndivadins e aifinaons fhinnni sans ansianndesainnsinn aissninnsinns ).
Catkowity koszt zamowionego Swiadczenia Wyniesie ...........coeevveeenee. zt,

(SEOWIIIE ...t et e ete et e et e st e e saa e seeass s e seessseasss e sneessessseassearsssessaessseasseersssesaessseasseersneennn ).
Z tytulu zobowigzania wplacono zaliczke w Kwocie ........ccevevveennnn. zt,

(BEONIIIE ... iu i inie s ssniniims imsssn s s iedns s e sans simsn i nd i s ns s ns e ams o ms s s mds s ad s diah ek G s ni ded S bh s an dads )

ktora podlega zaliczeniu na poczet ogélnej ceny ustugi.

Zamoéwione ushugi dodatkowe:

W przypadku odstgpienia przez Zleceniodawce od umowy na 14 dni przed data planowanego przyjecia

wplacona zaliczka nie podlega zwrotowi tytulem kary umowne;j.

Umowe sporzadzono w dwoch jednobrzmigcych egzemplarzach, po jednym egzemplarzu dla kazdej ze stron.

Podpis Zleceniodawcy Podpis Zleceniobiorcy
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