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Organizacja ustug gastronomicznych
T.10
01

T.10-01-ceniania
ia

Elementy podlegajace ocenie/kryteria oceny

Lp- UWAGA! Dopuszcza sie inne zapisy poprawne merytorycznie
R.1 Rezultat 1: Menu przyjecia weselnego z kalkulacja kosztow konsumpcji - Formularz 1.
Zapisane:
R.1.1 napdj alkoholowy na toast: prosecco treviso extra dry
R.1.2 zupa: rosét z makaronem
R.13 danie gorace I: dorada grillowana z pieczonymi ziemniakami 1 gotowanymi warzywami
o lub pieczony filet z tososia z duszonym bobem w sosie smietanowym i1 kluskami ktadzion ymi
R.1.4 napoj alkoholowy do dania goracego I: riesling dry
R.1.5 pozostate desery: kruche babeczki z owocami, sernik wiedenski, swieze owoce
R.1.6 danie gorace II: rolada wotowa z boczkiem wedzonym, ziemniaki drazone, glazurowane buraczki
R.1.7 napdj alkoholowy do dania goracego II: merlot sec
R.1.8 razem koszt konsumpcii na 1 osobe [z1]: 190,00 1ub 192,00
R.1.9  |koszt konsumpcji dla 42 uczestnikéw przyjecia weselnego [z1]: 7 980,00 lub 8 064,00
koszt konsumpcji dla 42 uczestnikéw spelnia warunki okreslone w zamdwieniu,
R.1.10 ..
tj. nie przekracza kwoty [z1]: 8 250,00
R.2 Rezuliat 2: Kalkulacja kosztow zamowienia - Formularz 2.
zapisane:
dekoracja kwiatowa altany [z1]: 500,00
R.2.1 czerwony dywan [z1]: 250,00
przygotowanie oranzerii z ustawieniem krzeset [z1]: 294,00
Rop  |oprawa muzyczna [z1]: 1 000,00
o naglosnienie oranzerii [z1]: 150,00
R.2.3 razem koszty ceremonii $lubnej w oranzerii [z1]: 2 194,00
DI [z1]: 500,00
R.24
kamerzysta [z1]: 750,00
R25 drink bar z napojami alkoholowymi [z]: 2 100,00
= tort weselny z cukierni "Helena" dla 50 os6b [#1]: 450,00
R.2.6 razem koszt ustug dodatkowych [z1]: 3 800,00
R.2.7 razem koszt organizacji ceremonii slubnej w oranzerii 1 ustug dodatkowych [z1]: 5 994,00
R28 catkowity koszt organizacji ceremonii slubnej w oranzerii i ustug dodatkowych oraz koszt konsumpcji [z1]:
- 13 974,00 lub 14 058,00
R29 kwota zaliczki 20% do wptacenia w dniu podpisania umowy [z1]: 2 794,80 lub 2 §11,60
o lub poprawnie obliczona wartos¢ 20% z R.2.8
catkowity koszt organizacji ceremonii slubnej i1 przyjecia weselnego spelnia warunki okreslone w
R2.10 zaméwieniu, tj. nie przekracza kwoty [z1]: 14 250,00
Rezultat 3: Wykaz zastawy stolowej i sprzgetu pomocniczego niezbednych do podania i konsumpcji
R3 dania goracego | z wybranym napojem alkoholowym oraz tortu weselnego - Formularz 3.
w wierszach zapisane odpowiednio:
R.31 danie gorace I; potmisek wieloporcjowy; sztucce serwisowe
R.3.2 danie gorace I; talerze ptaskie ¢28 cm;
o noze do ryb i widelce do ryb lub noze stotowe duze i widelce stotowe duze
R.3.3 napdj alkoholowy do dania goracego I kieliszki do wina bialego
R.3.4 tort weselny: widelce mate, talerze ptaskie ¢ 19 ¢cm
R.3.5 tort weselny: noze do tortu, topatka do tortu
R.3.6 tort weselny: wozek kelnerski
R4 Rezultat 4: Szkic ustawienia stolu z oznaczeniem miejsc dla uczestnikow przyjecia weselnego -
’ Formularz 4.
na schemacie sali restauracyjnej naszkicowane i oZnaczone:
R.4.1 stot w ksztatcie litery T
R.4.2 miejsce/miejsca usadzenia mtodej pary oznaczono literami MP
R.4.3 mtoda para usadzona przy zewnetrznej gléwnej czesci stotu
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R.4.4 miejsca usadzenia swiadkow z osobami towarzyszacymi oznaczono literami S+T

R.45 miejsca dla dwoéch swiadkéw z osobami towarzyszacymi

RA46 swiadkowie z osobami towarzyszacycemi usadzeni przy zewnetrznej gltéwnej czesci stotu
po obu stronach miodej pary

R.4.7 pozostali uczestnicy przyjecia - kazdy oznaczony litera X (zaznaczono 36 uczestnikéw)

R48 pozostali uczestnicy przyjecia usadzeni przy diuzszych bokach stotu po jego obu stronach,
liczba usadzonych uczestnikéw po obu stronach stotu jest taka sama

RA4.9 dtuzszy bok stotu réwnolegly do miejsca przeznaczonego do tanczenia, stét nie zastawia wejscia do sali i
rozdzielni kelnerskiej

R.5 Rezultat 5: Harmonogram obsiugi gosci przez kelnerow - Formularz 5.

zZapisane:

R.5.1 podanie napojow bezalkoholowych zimnych serwisem rosyjskim

R.5.2 godzina 16:40, serwowanie wina musujacego (toast)

R.5.3 zachowana kolejnos¢ serwowania potraw: zupa, danie gorace I, deser

R.5.4 serwowanie dania goracego I serwisem francuskim

R.5.5 podanie wina/napoju alkoholowego przed daniem goracym 11 daniem goracym I1

R.5.6 godzina 19:30, serwowanie tortu weselnego serwisem angielskim

R.5.7 serwowanie deseru, dania goracego II serwisem niemieckim

R.5.8 |godzina 18:00, uwzglednione podanie zakasek i pozostatych deseréw serwisem rosyjskim

R.5.9 uwzglednione porzadkowanie stotu co najmniej jeden raz

R.5.10 |harmonogram pracy kelnerdw ujety w przedziale godzinowym od 16:30-22:30




