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chronione do momentu rozpoczecia egzaminu KOMISJA
EGZAMINACYJNA

Nazwa kwalifikacji: Organizacja Zywienia i uslug gastronomicznych
Oznaczenie kwalifikacji: T.15
Numer zadania: 01

Numer PESEL zdajacego*®

. . Miejsce na naklejke z numerem
Wypetnia zdajacy PESEL i z kodem o$rodka

T.15-01-15.08
Czas trwania egzaminu: 150 minut

EGZAMIN POTWIERDZAJACY KWALIFIKACJE W ZAWODZIE
 Rok 2015
CZESC PRAKTYCZNA

Instrukcja dla zdajacego

1.

Na pierwszej stronie arkusza egzaminacyjnego wpisz w oznaczonym miejscu swoj numer PESEL
i naklej naklejk¢ z numerem PESEL i z kodem o$rodka.

Na KARCIE OCENY w oznaczonym miejscu przyklej naklejke z numerem PESEL oraz wpisz:

- swoj numer PESEL*,

- symbol cyfrowy zawodu,

— oznaczenie kwalifikacji,

— numer zadania,

- numer stanowiska.

KARTE OCENY przekaz zespolowi nadzorujagcemu czgs$¢ praktyczng egzaminu.

Sprawdz, czy arkusz egzaminacyjny zawiera 11 stron i nie zawiera bledow. Ewentualny brak stron
lub inne usterki zglo$ przez podniesienie rgki przewodniczgcemu zespolu nadzorujacego czgse
praktyczng egzaminu (ZNCP).

Zapoznaj si¢ z trescig zadania oraz stanowiskiem egzaminacyjnym. Masz na to 10 minut. Czas ten
nie jest wliczany do czasu trwania egzaminu.

Czas rozpoczecia 1 zakonczenia pracy zapisze w widocznym miejscu przewodniczacy ZNCP.
Wykonaj samodzielnie zadanie egzaminacyjne. Przestrzega) zasad bezpieczefstwa 1 organizacji
pracy.

Po zakonczeniu wykonania zadania pozostaw arkusz egzaminacyjny na swoim stanowisku lub
w miejscu wskazanym przez przewodniczacego ZNCP.

Po wuzyskaniu zgody zespolu nadzorujgcego mozesz opusci¢ salg/miejsce przeprowadzania
egzaminu.

Powodzenia!

*w przypadku braku numeru PESEL — seria i numer paszportu lub innego dokumentu potwierdzajgcego tozsamosci
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Zadanie egzaminacyjne

Wykonaj prace dla Hotelu Ambrozy.

Zapoznaj si¢ z zamdéwieniem Klubu Seniora zlozonym w Hotelu Ambrozy, ktére znajdziesz w arkuszu
egzaminacyjnym i sporzadZ iloSciowy wykaz produktéw pochodzenia zwierzecego, niezbednych do
przygotowania zamo6wionego obiadu na podstawie normatywu zuzycia produktéw na 10 porcji potraw
1 napojow. Druk do obliczenia ilosci produktéw znajdziesz w arkuszu egzaminacyjnym pod nazwa Wykaz
produktéw pochodzenia zwierzgcego.

Sporzadz kalkulacj¢ kosztow konferencji na podstawie wstgpnego zamdéwienia oraz wykazu cen potraw,
napojow 1 ustug dodatkowych Hotelu Ambrozy. Druk do sporzadzenia kalkulacji kosztéw konferencji
znajduje si¢ w arkuszu egzaminacyjnym pod nazwg Kalkulacja kosztéw konferencji.

Sporzadz fakture na podstawie sporzadzonej kalkulacji kosztow konferencji, wstgpnego zaméwienia oraz
informacji dodatkowych niezbednych do sporzadzenia faktury. Formularz faktury znajdziesz w arkuszu

egzaminacyjnym pod nazwa Faktura. W miejscu przeznaczonym na podpis wystawcy wpisz swdj numer
PESEL.

Sporzadz wykaz zastawy stolowej potrzebnej do podania i konsumpcji potraw i napojéw. Do sporzadzenia
wykazu wykorzystaj informacje zawarte w spisie zastawy stolowej Hotelu Ambrozy. Druk do sporzadzenia
wykazu znajdziesz w arkuszu egzaminacyjnym pod nazwa Wykaz zastawy stolowej do podania
i konsumpc;ji obiadu.

Oblicz warto$¢ odzywcza obiadu. Do obliczen wykorzystaj dane zamieszczone w wykazie wartosci
odzywczych w 100 g wybranych potraw i napojow. Druk do obliczenia warto$ci odzywczej 1 oceny obiadu

znajdziesz w arkuszu egzaminacyjnym pod nazwa Warto$¢ odzywcza obiadu.
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Wstepne zamoOwienie

Zleceniodawca

Klub Seniora

06-234 Grajewo, ul. Lesna 21

NIP 765-23-78-185

Bank: Euro Bank S.A.

nr 94 1470 0002 0000 3298 2236 0050

Zleceniobiorca

Hotel Ambrozy

06-205 Augustdow, ul. Warszawska 2
NIP 113-76-45-466

Bank: Euro Bank S.A.

nr 94 1470 0002 0000 3298 2231 0020

Specyfikacja imprezy/ustugi

Data imprezy

22.10.2015r.

Rodzaj imprezy

konferencja z obiadem

Czas trwania ustugi

od godz. 10.00 do godz. 16.00

Liczba uczestnikow

35 osdb

Charakterystyka uczestnikow

seniorzy, osoby w wieku 70 lat

Menu

Obiad:

Zakaska

tymbaliki drobiowe 80 g
pieczywo mieszane 50 g

masto 20 g

Zupa

2urek 250 g

jajo gotowane 50 g

Danie gtéwne

tosos z rusztu 100 g

ziemniaki purée 150 g
suréwka z cykorii i jabtek 100 g
Deser

sernik 150 g

sos malinowy 20 g

Napoje

woda niegazowana 200 ml
wino biate potwytrawne 100 ml

Przerwa kawowa:

Zestaw

kawa

herbata

dodatki: mleko, cytryna, cukier
woda niegazowana

drobne ciasteczka

Dodatkowe ustalenia

1.Sala konferencyjna wynajeta w godzinach od 9.00 do 17.00 z rzutnikiem multimedialnym i nagtosnieniem.

2.Przerwa kawowa o godzinie 12.30.

3.0biad o godzinie 14.30 serwowany w sali restauracyjne;j.

Obiad podawany jednoporcjowo.
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Normatyw zuzycia produktéw na 10 porcji potraw i napojow

Nazwa produktu \ Jednostka miary | llosé
Tymbaliki drobiowe, masto i pieczywo
Kurczak patroszony kg 1
laja przepidrcze szt. 2
Marchew kg 0,200
Pietruszka kg 0,200
Cebula kg 0,120
S4l, pieprz kg do smaku
Zelatyna kg 0,060
Natka pietruszki peczek 1
Masto kg 0,150
Pieczywo mieszane kg 0,300
Zurek z jajkiem
Wywar jarski I 2,100
Zakwas | 0,300
Boczek wedzony kg 0,300
Cebula kg 0,150
Smietana 18% kg 0,200
Jaja szt. 10
Sol, pieprz kg do smaku
tosos z rusztu
tosos swiezy kg 1,800
Masto kg 0,100
Natka pietruszki peczek 1/2
SAl, pieprz kg do smaku
Ziemniaki purée
Ziemniaki kg 2,100
Masto kg 0,027
Mleko 2% ttuszczu kg 0,010
Sél kg do smaku
Surdwka z cykorii i jabtek
Cykoria kg 0,800
Jabtko [ 0,250
Olej stonecznikowy I 0,176
Sél, pieprz do smaku kg do smaku
Sernik z sosem malinowym
Maka kg 0,400
Margaryna kg 0,200
Cukier kg 0,300
Jaja szt. 4
Smietana 18% kg 0,040
Ser twarogowy kg 0,800
Maka ziemniaczana kg 0,020
Olej I 0,200
Sos malinowy | 0,300
Napoje

Woda niegazowana I 2
Wino biate pétwytrawne I 1
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Wykaz cen potraw, napojow i ustug dodatkowych Hotelu Ambrozy

Cena gastronomiczna
Wyszczegélnienie potraw, napojéw i ustug gastronomicznych Jednostka miary netto
(w zi)
Tymbaliki drobiowe, masto i pieczywo pszenne porcja 7,00
Zupa szczawiowa z jajem porcja 5,50
Zurek z jajkiem porcja 6,00
tosos z rusztu porcja 15,00
Kotlet schabowy porcja 10,50
Ziemniaki purée porcja 5,00
Ziemniaki z wody porcja 4,50
Suréwka z cykorii i jabtek porcja 5,00
Satata po polsku porcja 4,50
Sernik z sosem malinowym porcja 10,00
Sernik z sosem truskawkowym porcja 8,00
Woda niegazowana porcja 4,00
Woda gazowana porcja 3,50
Wino biate potwytrawne porcja 12,00
Wino biate wytrawne porcja 15,00
Wino czerwone pdtwytrawne porcja 13,00
Przerwa kawowa zestaw | 9,00
Przerwa kawowa zestaw |l 12,00
e . Cena jednostkowa
Wyszczegdlnienie ustug dodatkowych Jednostka miary netto (w 1)
Rzutnik multimedialny 1 godz. 10,00
Sala konferencyjna 1 godz. 100,00
Sala konferencyjna z nagtosnieniem 1 godz. 130,00
Kwartet smyczkowy 1 godz. 1 000,00
Fotograf 1 godz. 50,00
Informacje dodatkowe niezb¢dne do sporzadzenia faktury

Faktura sporzadzi¢ w rozbiciu na:
ustuge gastronomiczng objeta stawka podatku VAT 8%
ustuge gastronomiczng objety stawka podatku VAT 23%
ustugi dodatkowe
Numer faktury 4/10/2015
Miejsce wystawienia faktury Augustéw
Data wystawienia faktury 08.10.2015r.
Sposob | termin ptatnosci przelewem na 7 dni przed terrninem planowanej

konferencji

W miejscu przeznaczonym na podpis osoby wystawiajace]j fakture wpisz swoj numer PESEL
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Spis zastawy stolowej Hotelu Ambrozy

Zastawa
szklana

kieliszki do wina biatego
kieliszki do wina czerwonego
kieliszki do wina musujgcego
kieliszki do wodki

kieliszki do koniaku

kieliszki do likieru

szklanki do zimnych napojow

goblety
dzbanki do zimnych napojéw

Zastawa
metalowa

Zastawa
porcelanowa

talerze gtebokie

talerze zakgskowe

talerze ptaskie do dan gtdwnych
talerzyki do deseru

talerzyki do suréwek
talerzyki do pieczywa
buliondwki

podstawki pod bulionéwki
filizanki do herbaty

filizanki do kawy

podstawki pod filizanki
p6tmiski na 10 porgji
salaterki na 5 porgcji

sosjerki

podstawki pod sosjerki
cukiernice

dzbanuszki na mleko do kawy

widelce i noze $rednie
widelce i noze duze
widelce i noze do ryb
tyzki duze

fyzki do sosu

noze do masta
widelczyki do ciasta
tyzeczki deserowe
tyzeczki do herbaty
tyzeczki do kawy
tyzeczka do cukru
fopatka do tortu
szczypce do ciasta
tyzki do satatek
patery

sztudce serwisowe

Wykaz wartosci odzywczej w 100 g wybranych potraw i napojow

Lp. Wyszczegéinienie potraw i napojéw Zawartosc biatka Zawartosc cholesterolu
(wg) (w mg)

1 | jaja przepidrcze gotowane 13,00 844,00
2 | jajo gotowane 9,80 372,00
3 | fosos$ z rusztu 20,09 81,00
4 | masto 0,70 220,00
5 | pieczywo mieszane 5,40 0

6 | sernik 14,00 44,00
7 sos malinowy 1,00 0

8 | sos truskawkowy 1,20 0

9 | suréwka z cykorii i jabtek 0,87 0
10 | tymbaliki drobiowe 10,00 22,00
11 | wino biate pétwytrawne 0 0
12 | woda niegazowana 0 0
13 | ziemniaki purée 2,20 2,20
14 | ziemniaki z ttuszczem 2,00 0
15 | zurek 2,00 4,80
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Czas przeznaczony na wykonanie zadania wynosi 150 minut.

Ocenie podlega¢ bedzie 5 rezultatow:
— wykaz produktéw pochodzenia zwierzgcego,

— kalkulacja kosztow konferencji,

— faktura,
— wykaz zastawy stotowej do podania i konsumpc;ji obiadu,
— warto$¢ odzywcza obiadu.
‘Wykaz produktéw pochodzenia zwierzecego
llos¢ na 10 porcji
=]
N E 2 Razem na | Razem na
i L N o o
Lp. Nazwa produktu jom. § £ = ® § 10 porcji | 35 porcji
o o 1 =
5 s = ®
3
m
1
2
3
4
5
6
7
8
9
10
11
12
13
14

Uwaga: Wyniki obliczen zaokragli¢ do trzech miejsc po przecinku przy jednostkach miary
wyrazonych w kilogramach.
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Kalkulacja kosztow konferencji

Cena gastronomiczna
Nazwa botra Jednostka lodé netto Wartos¢ netto
potrawy miary (cena jednostkowa) (wzt)
(w zt)
Tymbaliki drobiowe, masto i pieczywo
Zurek z jajem
tosos z rusztu
Ziemniaki purée
Surdwka z cykorii i jabtek
Sernik z sosem malinowym
Razem
Cena gastronomiczna
Nazwa napoiu Jednostka losé netto Wartos¢ netto
pol miary (cena jednostkowa) (w zt)
(w zt)
Woda niegazowana
Wino biate potwytrawne
Razem
Cena gastronomiczna
Nazwa ustugi gastronomicznej fednosties llosé tio b
Bl 8 ) miary (cena jednostkowa) (wzt)
(wzi)
Przerwa kawowa zestaw
Razem
. . Jednostka . Cena jednostkowa Wartos¢ netto
Nazwa ustugi dodatkowej . llosé netto
miary (wzi)
(w zt)
Razem
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Faktura
Miejsce i data wystawienia faktury
Fakturanr ] ] Srodek transportu:
Data wykonania ustugi
Sprzedawca: Nabywca:
Bank Bank
Nr konta Nr konta
NIP NIP
Podatek
od Ce:: Wartos¢ VAT Wartos¢
Lp. Nazwa towaru lub ustugi Jm. llog¢ | Jecnostowa netto brutto
netto % Kwota
zt zt zt zt
Sposéb ptatnodci: Razem X
Termin zapftaty: 23
Odebrat Wystawit 8
W tym 5
XXX 0
Zw.
Stownie ztotych:
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Wykaz zastawy stolowej do podania i konsumpcji obiadu

Lp. Wyszczegdlnienie Elementy zastawy stotowej
1 | Zakaska
2 | Zupa
3 | Danie gtowne
4 | Deser
5 | Napéj zimny
6 | Napdj alkoholowy
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Wartos$¢ odzywcza obiadu
Naiwa llosé Zawartosc Zawarto$¢ cholesterolu
. potrawy/napoju biatka (w g) (w mg)
potrawy/napoju (wg/ml) w1l00g w 1 porgji w100g w 1 porgcji

Razem w obiedzie

Uwaga: Wyniki obliczen zaokragli¢ do dwoch miejsc po przecinku.
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