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Lp. Elementy podlegajace ocenie/kryteria oceny
Rezultat 1: Zapotrzebowanie na surowce i opakowania do produkcji 1 500 kg serwatki w
R.1 proszku - Tabela 1
zapisane:
R.1.1 serwatka podpuszczkowa [kgl: 24 000
R.1.2  [laktoza drobnomielona [kg]: 15
R.1.3 ilos¢ wyrobu do zapakowania w worki po 25 kg [kg]: 900
R.1.4 liczba workow o pojemnosci 25 kg [sziuk]: 36
R.1.5 ilosc wyrobu do zapakowania w worki po 50 kg [kg]: 600
R.1.6 [liczba workow o pojemnosci 50 kg [sziuk]: 12
Rezultat 2: Schemat tech nologiczny produkcji serwatki w proszku z uwzglednieniem
czynnosci od przyjecia i oceny serwatki do magazynowania oraz krytycznych punktow
R.2 kontrolnych CCP
Dopuszcza sig inne sformutowania poprawne merylorycznie
zapisane:
R.2.1 przyjecie i ocena serwatki
R.2.2 Jodwirowanie lub wirowanie lub oczyszczanie
R.2.3 pasteryzacja
R.2.4 |zageszczanie
R.2.5 krystalizacja
R.2.6  |suszenie lub suszenie rozpylowe
R.2.7 |dosuszanie i ochtadzanie jub suszenie fluidyzacyjne
R.2.8 pakowanie
R.2.9 magazynowanie
Rezultat 3: Wykaz sprzetu/urzadzen i odczynnikow do oznaczania kwasowosci serwatki po
R.3 regeneracji
zapisane:
R.3.1 sprzet/urzadzenia: biureta prosta
R.3.2 sprzet/urzadzenia: kolba stozkowa
R.3.3 sprzet/urzadzenia: mieszadetko magnetyczne Jub cylinder miarowy
R.3.4 |sprzet/urzadzenia: pipeta miarowa
R.3.5 |sprzet/urzgdzenia: pompki do pipet
R.3.6 Jodczynniki chemiczne: 2%-fenoloftaleina lub fenoloftaleina o stezeniu 2% (roztwor 2%)
R.3.7  |odczynniki chemiczne: wodorotlenek sodu o stezeniu 0,25 mol/dm® fub roztwor NaOH 0,25 M
wykaz nie zawiera innych nieprawidiowych pozycji sprzetu i odczynnikéw chemicznych (w tym: plytki
R.3.8 |petriego, tazni wodnej, kwasu siarkowego, kwasu solnego, parafenylodwuaminy, buforu
wzorcowego, wodorotlenku sodu)
Rezultat 4: Zestawienie obliczen kwasowosci miareczkowej serwatki po jej regeneracji -
R.4 Tabela 3
R41  |Veigdn 2,1 cm’ lub 2,1
R4.2  |kwasowosc serwatki po regeneracji wynosi °SH: 4,2
Wynik JEST/NIE JEST" zgodny z wymaganiami przedstawionymi w charakterystyce produktu.
R4.3 . . .
podkreslone JEST (lub zaznaczone w inny sposob)
Rezultat 5: Ocena jakosci partii wyprodukowanej serwatki w proszku na podstawie wy nikow
R.5 badarn - Tabela 4
zapisane: _
R5.1 wyglad i barwa produktu: NIE
- smak i zapach serwatki pltynnej po regeneracji: NIE
R5.2 zawartosc wody [%]: TAK
- zawartosc ttuszczu [%]: TAK
R5.3 zawartosc biatka [%): TAK
- zawartosc laktozy [%]: TAK
R.5.4 |wskaznik rozpuszczalnosci wyrazony jako osad:TAK
R.5.5 ogoélna liczba drobnoustrojow w 1 g: NIE
R.5.6 |obecnosé bakterii z grupy coli w 0,1 g: TAK
R.5.7 partia badanego wyrobu speinia wymagania organoleptyczne: NIE
R.5.8 partia badanego wyrobu spetnia wymagania chemiczne: TAK
R.5.9 partia badanego wyrobu spetnia wymagania mikrobiologiczne: NIE
R.5.10 |partia badanego wyrobu moze by¢ przeznaczona do sprzedazy: NIE




